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يســر هيئــة تحريــر مجلــة »غــال تونــس« أن تقــدم لكــم هــذا 
العــدد الجديــد الــذي ارتــأت أن يكــون متنوعــا فــي محتــواه، و 
أن تســلط الضــوء علــى أصنــاف متعــددة مــن الغــال منهــا مــا 
ســبق وأن حظــي بأعــداد كاملــة مــن المجلــة علــى غــرار الكــروم 
والرمــان، ومنهــا مــا  لــم يســبق  التعــرض لــه  كصنــف الكاكي 
أو الكريمــة كمــا هــو معــروف بالنســبة للمســتهلك التونســي 
والــذي يعتبــر مــن الأصنــاف الجديــدة المتأقلمــة مــع العوامل 
الطبيعيــة التونســية وبــدأ الطلــب يتزايــد عليــه بشــكل كبيــر. 
ومــن أهــم الجوانــب الــازم معرفتهــا عنــد التعامــل مــع ثمــار 
الكاكــي نخــص بالذكــر تقنيــات مــا بعــد الجنــي وخاصــة عمليــة 
ــة قابــض الثمــار astringence لتحســين جــودة الثمــار. إزال

فبالنســبة لقطــاع كــروم التحويــل الــذي يعتبــر مــن أقــدم 
عــدد  حيــث  مــن  تأطيــرا  وأكثرهــا  تونــس  فــي  القطاعــات 
النصــوص القانونيــة التــي تنظمــه وخاصــة منهــا القانــون 
الكــروم،  غراســة  بتنظيــم  المتعلــق   1975 لســنة   10 عــدد 
شــهر  منــذ  للغــال  المشــترك  المهنــي  المجمــع  شــرع 
نوفمبــر 2023 فــي إنجــاز عمليــة الإحصــاء الشــامل لغراســات 
والترتيبــات  الإجــراءات  اســتكمال كل  بعــد  التحويــل  كــروم 
المنتجــة  الولايــات  اللازمــة. وتشــمل عمليــة الإحصــاء كل 
وذلــك للوقــوف علــى الوضعيــة الحقيقيــة للقطــاع خاصــة 
برمجــة  مــن  التمكــن  يتــم  حتــى  المســاحات  حيــث  مــن 
الكــروم. بمنظومــة  للنهــوض  العمــل  وبرامــج  خطــط 

وفــي الجانــب الصحــي، ركزنــا فــي هــذا العــدد علــى أهــم 
الأمــراض الفيروســية التــي تصيــب الكــروم فــي تونــس ســواء 
علــى مســتوى الأوراق أو الأغصــان والتــي تتســبب فــي جملــة 
مــن الأضــرار نذكــر مــن أهمهــا نقــص فــي الإنتــاج يمكــن أن 
يصــل إلــى 80 % وانخفــاض فــي درجــة الكحــول. وتعتبــر 
وســيلة المقاومــة الوحيــدة هــي الوقايــة مــن خــال اســتعمال 

الناقلــة. الحشــرات  ومكافحــة  المثبتــة  الشــتلات 

يعمــل مخبــر  بالجــودة،  النهــوض  علــى مســتوى  أمــا 
التحاليــل التابــع للمجمــع علــى ضمــان تميــز الخمــور 
خــال  مــن  الجــودة  لمعاييــر  ومطابقتهــا  التونســية 
والكيميائيــة  الفيزيائيــة  التحاليــل  مــن  عــدد  إنجــاز 
اللازمــة لتصنيــف الخمــور ضمــن التســميات المثبتــة 
للمنتــج  الصحيــة  الســامة  ولضمــان   AOC للأصــل 
أصنــاف  مختلــف  نضــج  متابعــة  إلــى  بالإضافــة 
ــب  ــى جان ــي. هــذا إل ــد الجن ــد مواعي الغــال قصــد تحدي
الأنشــطة التدريبيــة والتكوينيــة التــي يقدمهــا المخبــر 
لفائــدة الطــاب الجامعييــن وأعــوان المخابــر الأخــرى.

خــال  الإنتــاج  بلــغ  الرمــان فقــد  وفيمايخــص قطــاع 
موســم 2023 / 2024 حوالــي 96 ألــف طــن بتراجــع 
طفيــف بـــ 6 % مقارنــة بالموســم الفــارط والــذي يعــود 
خاصــة لارتفــاع درجــات الحــرارة ونقــص الأمطــار ولكــن 
هــذا النقــص قابلــه ارتفــاع فــي الأســعار علــى مســتوى 
الترويج بنســبة 60  % . وقد أنجز المجمع بالتعاون مع 
كل الأطــراف المتدخلــة برنامجــا ترويجيــا مكثفا لتســويق 
الرمــان بالســوق الداخليــة مــن خــال تنظيــم أســبوع 
الرمــان بأهــم الفضــاءات التجاريــة بالعاصمــة ومســابقة 
ومروجيــه  الرمــان  منتجــي  بيــن   B2B ولقــاء   طهــي 
ومهرجــان لترويــج الرمــان بعــدة ولايــات مــن الجمهوريــة.

التهانــي  أحــر  الكــرام  لقرائنــا  نقــدم  الختــام،  وفــي 
ونتمنــى   2024 الجديــدة  الإداريــة  الســنة  بحلــول 
اللقــاء  أمــل  علــى  ومفيــدة  ممتعــة  قــراءة  لهــم 
بهــم   فــي أعــداد قادمــة مــن مجلــة »غــال تونــس«.

 حلمي القلعيالافتتاحية
بقلم السيّد المدير العام
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غلال تونس

انطلاق مشروع مسح غراسات كروم 
التحويل 2023 - 2024

القطاعــات  أقــدم  مــن  التحويــل  كــروم  قطــاع  يعتبــر 

المنظمــة إذ يحظــى بالعديــد مــن التشــريعات تشــمل 

مختلــف حلقــات المنظومــة )غراســة الكــروم و إنتــاج 

الخمــور و تصنيفهــا و ترويجهــا(، حيــث صــدر القانــون 

عــدد 10 لســنة 1975 بتاريــخ 19 فيفــري 1975 يتعلــق 

بترتيــب و تنظيــم قطــاع زراعــة الكــروم و ينــص علــى أنــه 

لا يمكــن القيــام بأيــة غراســة جديــدة أو إعــادة الغراســات 

إلا بمقتضــى رخصــة مــن وزارة الفلاحــة .

و تضبــط أنــواع غراســات الكــروم و حامــات الطعــوم 

و الطعــوم المرخــص فيهــا أو الموصــي باســتعمالها 

للغراســة أو إعــادة الغراســة بمقتضــى قــرار مــن وزيــر 

الفلاحة،كمــا ينــص الفصــل 11 مــن  هــذا القانــون علــى 

ــداء  ــة بإب ــروم مكلف ــة الك ــة استشــارية لزراع ــداث لجن إح

المتعلقــة  المســائل  فــي شــأن جميــع  لــإدارة  رأيهــا 

بقطــاع زراعــة الكــروم و الخمــور و يضبــط بمقتضــى أمــر 

ــة المذكــورة. ــم و ســير أعمــال اللجن تنظي

 و ينــص الفصــل 12 مــن هــذا القانــون علــى إحــداث 

ســجل خــاص بزراعــة الكــروم و ســجل خــاص بالخمــور 

يقــع ضبــط تنظيمهــا و مســكها بمقتضــى قــرار مــن 

وزيــر الفلاحــة حيــث صــدر بتاريــخ 23 ســبتمبر 1975 قرار 

يتعلــق بتأســيس ســجل لغراســة الكــروم يعنــى بترســيم 

لإنتــاج  الصالحــة  و  كرومــا  المزروعــة  القطــع  جميــع 

الأعنــاب. و يقــع تحويــر ســجل مغروســات الكــروم فــي 

كل 10 ســنوات و تطبيقــا لذلــك فإنــه يجــري إحصــاء عام 

ــة يتولــى إنجــازه  ــراب الجمهوري لمــزارع الكــروم بكامــل ت

لــوزارة  التابعــة  الجهويــة  المصالــح  و  الكــروم  ديــوان 

الديــوان  حــل  تــم  أنــه  إلــى  الإشــارة  تجــدر  الفلاحــة.و 

القومــي للكــروم ســنة 2001 و أحــدث المجمــع المهنــي 

المشــترك للكــروم ليتولــى مهامــه والــذي بــدوره انصهــر 

صلــب المجمــع المهنــي المشــترك للغــال علــى إثــر 

المشــترك   المهنــي  المجمــع  بيــن  الإدمــاج  عمليــة 

للقــوارص و  المشــترك  المهنــي  المجمــع  و  للكــروم 

الغــال و المجمــع المهنــي المشــترك للتمــور. 

هــذا و قــد تــم إنجــاز ثــاث دورات إحصائيــة للكروم:ســنة 

1979 و ســنة 1989 مــن قبــل  الديــوان القومي للكروم 

و ســنة 2001 مــن قبــل المجمــع المهنــي المشــترك 

المعلومــات  بنــك  تحييــن  يســتوجب  ممــا  للكــروم 

الخــاص بمنظومــة الكــروم قصــد اســتغلالها فــي وضــع 

الاســتراتيجية القطاعيــة للنهــوض بالقطــاع و تحديــد 

البرامــج الخاصــة بــه.و قــد أوصــت اللجنــة القطاعيــة 

للكــروم بالمجمــع المهنــي المشــترك للغــال المنعقــدة 

الشــامل  المســح  بإنجــاز   2022 مــارس   14 بتاريــخ 

لغراســات كــروم التحويــل طبقــا لمقتضيــات القانــون 

باعتبــار أن آخــر إحصــاء مــر علــى إنجــازه أكثــر من 20 ســنة.

و فــي هــذا الإطــار أدرج المجمــع المهنــي المشــترك 

للغــال برنامــج مســح غراســات كــروم التحويــل  ضمــن 

تنفيــذه  فــي  انطلــق  و   2023 لســنة  التدخــل  برامــج 

بإحــداث لجنــة المتابعــة والتقييــم التــي تضــم مختلــف 

الصيــد  و  المائيــة  المــوارد  و  الفلاحــة  وزارة  هيــاكل 

البحــري لتتولــى التحييــن و المصادقــة علــى محتــوى 

ــي ســيتم اعتمادهــا فــي المســح و  ــة الت ــق الفني الوثائ

متابعــة مــدى تقــدم تنفيــذ عمليــة المســح بالنســبة 

لــكل ولايــة اســتنادا إلــى تقــدم تنفيــذ عمليــة الخــزن 

ــج  ــى النتائ ــم المصادقــة عل ــات ث ــي للمعطي المعلومات

النهائيــة لمســح مــزارع كــروم التحويــل.

إعداد : محمد شيبات
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ــي المشــترك للغــال جلســة  كمــا نظــم المجمــع المهن

للإنتــاج  العامــة  الإدارة  عــن  ممثليــن  بحضــور  عمــل 

الفلاحــي )مقــرر لجنــة المتابعــة و التقييــم( و المندوبيات 

الجهويــة للتنميــة الفلاحيــة المنتجــة للكــروم و الاتحادات 

الجهويــة للفلاحــة و الصيــد البحري و الشــركات التعاونية 

للخدمــات الفلاحيــة المختصــة فــي التحويــل للتعريــف 

و  القانونيــة  المراجــع  مــن  تضمنــه  مــا  و  بالبرنامــج 

الأهــداف و مناطــق الإنتــاج و المنهجيــة المتبعــة لإنجــاز 

ــة الإحصــاء . عملي

المعلوماتــي  النظــام  وحــدة  انطلقــت  ذلــك  ولتنفيــذ 

الجغرافــي بالمجمــع بالتنســيق مــع مكتــب الدراســات 

ــة لكامــل مناطــق  ــل الصــور الحديث ــدب فــي تحمي المنت

ــة حســب العمــادات  ــاج و اســتخراج الخرائــط الحديث الإنت

و إعــداد الاســتمارة المزمــع تعميرهــا بعــد عرضهــا علــى 

اللجنــة الوطنيــة للمتابعــة و التقييــم و الاتفــاق علــى 

عناصرهــا كمرحــة أولــى مــن العمــل المكتبــي.

كمــا انطلقــت الأعمــال الميدانيــة بــكل مــن ولايــة بنــزرت 

الكــروم علــى  نابــل و تتضمــن تحديــد قطــع  و ولايــة 

الخريطــة و تعميــر الاســتمارة الخاصــة بــكل قطعــة علــى 

أن تنطلــق المرحلــة الثانيــة مــن العمــل المكتبــي حســب 

تقــدم العمــل الميدانــي و ورود الاســتمارات و الخرائــط 

علــى وحــدة النظــام المعلوماتــي الجغرافــي.

بعض قطع كروم التحويل من عمادة ترقلاش معتمدية ماطر ولاية بنزرت

مســح  فــي  المتبعــة  المنهجيــة  الوثيقــة  تنــص   و   

: مراحــل   7 علــى  الكــروم  غراســات 

1 - المرحلة الأولى : عمل مكتبي

ــي بالمجمــع  ــي الجغراف ــدة النظــام المعلومات تقــوم وح

بتحميــل  المنتــدب  الدراســات  مكتــب  إشــراف  تحــت 

المزمــع  الإنتــاج  مناطــق  لمختلــف  الحديثــة  الصــور 

العمــادات، حســب  ذلــك  و  مســحها 

استخراج الخرائط،

طباعة الاستمارات اللازمة.

   2 -   المرحلة الثانية:عمل ميداني

تحديد القطع المغروسة كروم على الخرائط،

تعمير الاستمارة الخاصة بكل قطعة.

3 -  المرحلة الثالثة:

تســجيل و تخزيــن  المعطيــات المجمعــة ميدانيــا علــى 

الحاســوب،

ترقيم القطع على الخرائط.

4 -  المرحلة الرابعة :

قبــل  مــن  المرقمــة  و  المســجلة  المعطيــات  مراقبــة 

الدراســات. مكتــب 

5 -  المرحلة الخامسة: 

الحوصلة الاحصائية

6 -  المرحلة السادسة:

 تجميع و ربط المعطيات الجغرافية و الميدانية

7 -  المرحلة السابعة:

ــج  ــي )خرائــط و نتائ ــر النهائ ــات: التقري اســتغلال المعطي

نهائيــة(

6



غلال تونس

آفاق واعدة لقطاع الرمان

موسم الرمان التونسي لسنة 2023

بلــغ إنتــاج الرمــان لســنة 2023 حوالــي  96 ألــف طــن 

مســجلا تراجعــا  طفيفــا بنســبة 6 %  مقارنــة بســنة 

وذلــك  103 آلاف طــن  حــدود  فــي  كان  حيــث   2022

تأثــرا بالتغيــرات المناخيــة خاصــة بارتفــاع درجــات الحــرارة 

إعداد : نجاح بن عمار

علــى  الإنتــاج  هــذا  يتــوزع  و  الأمطــار.  نقــص  و 

كامــل  علــى  تتــوزع  هكتــار   13015 تناهــز  مســاحة 

تــراب الجمهوريــة التونســية منهــا 97 %  مســاحات 

ســقوية و 3 %  بعليــة.

المجموع العام الرمان البعلي الرمان السقوي

الإنتاج عدد الأشجار المساحة الإنتاج عدد الأشجار المساحة الإنتاج عدد الأشجار المساحة الولاية

23000 1383000 3200 0 0 0 23000 1383000 3200 قابس
17316 642590 1395 0 0 0 17316 642590 1395 نابل
12500 1050000 1850 0 0 0 12500 1050000 1850 القيروان
11500 867000 1600 0 0 0 11500 867000 1600 باجة

6254,82 243690 618,8 169,02 11490 38,3 6085,8 232200 580,5 جندوبة
5775 216800 467 0 0 0 5775 216800 467 سوسة
3792 544000 680 0 0 0 3792 544000 680 منوبة
3300 182730 457 0 0 0 3300 182730 457 سيدي بوزيد
3000 173867 425 0 0 0 3000 173867 425 زغوان
2604 89330 120,5 0 0 0 2604 89330 120,5 أريانة

1312,5 106500 0 0 0 0 1312,5 106500   توزر
1153,2 87773 259,3 74 13425 61 1079,2 74348 198,3 المنستير

1136 94950 150 28 3100 9 1108 91850 141 بنزرت
820 52400 131 0 0 0 820 52400 131 بن عروس
600 23688 90 0 0 0 600 23688 90 القصرين
570 142500 380 0 0 0 570 142500 380 قفصة

356,4 39920 130 242,8 22000 60 113,6 17920 70 المهدية
331 49600 124 0 0 0 331 49600 124 سليانة
260 36000 360 0 0 0 260 36000 360 قبلي
240 58000 145 0 0 0 240 58000 145 مدنين
210 23450 99 0 0 0 210 23450 99 تطاوين

198,5 31500 280 73,5 24500 245 125 7000 35 صفاقس
190 15036 54 6 550 3 184 14486 51 الكاف

96419 6154324 13015,6 593,32 75065 416,3 95826 6079259 12599 المجموع

تمثــل كل مــن قابــس و نابــل و باجــة و القيــروان أهــم أقطــاب الإنتــاج حيــث توفــر 67 %  مــن إجمالــي الإنتــاج الوطنــي، 

تليهــا جندوبــة بنســبة   6.5 % و سوســة بنســبة 6 %  ثــم بقيــة الولايــات بنســب متفاوتــة.
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و مــن أهــم مميــزات موســم إنتــاج الرمــان لســنة 2023 

إضافــة  إلــى تقلــص الكميــات، تســجيل تأخــر فــي النضج 

الفــارط و هيمنــة  بالموســم  أســبوع مقارنــة  بحوالــي 

الأحجــام المتوســطة ونقــص فــي الأحجــام الكبيــرة.

أماعلــى مســتوى الترويــج فقــد انطلقــت عمليــات تزويــد 

الســوق ذات المصلحــة الوطنيــة ببئــر القصعــة بكميــات 

مــن الرمــان مــع بدايــة الأســبوع الثانــي من شــهر ســبتمبر 

بقرابــة    2022 لســنة  نظيرتهــا  علــى  تتفــوق  بأســعار 

ــد و الأســعار  ــة للتزوي 153 % )المرجــع: النشــرية اليومي

بالســوق ذات المصلحــة الوطنيــة ببئــر القصعــة(.

 و تشــير ذات المعطيــات  إلــى تــزود الســوق بحوالــي  

ــر  4248 طــن مــن الرمــان خــال أشــهر ســبتمبر و أكتوب

و نوفمبــر مــن ســنة 2023 مقابــل 5321 طــن خــال 

نفــس الفتــرة مــن ســنة 2022 أي بفــارق ســلبي بنســبة 

20 %  فيما شــهد معدل الأســعار ارتفاعا بنســبة 60 % .
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غلال تونس

الموســم  انطلــق  فقــد  التصديــر  مســتوى  علــى  أمــا 

بالاتفــاق مــع المهنــة يــوم 28 ســبتمبر 2023 و بلغــت 

الكميــات المصــدرة  إلــى غايــة 07 ديســمبر مــن نفــس 

الســنة 8825 طــن مقابــل 12694 طــن إلــى غايــة نفــس 

التاريخ من ســنة 2022 أي بنســبة نقص تســاوي 32 %  

و تمثــل الســوق الليبيــة الوجهــة الرئيســية لصادراتنــا مــن 

الرمــان إذاســتوعبت 99 %  مــن مجمــل الصــادرات.

و قــد أنجــز المجمــع برنامجــا ترويجيــا للرمــان تضمــن 

جملــة مــن العناصــر التــي اســتهدفت الســوق الداخليــة 

ــه  ــة تــم ضبــط مكونات وأخــرى موجهــة للســوق الخارجي

و  مهنييــن  مــن  المتدخليــن  مختلــف  مــع  بالتشــارك 

ــاكل ومشــاريع داعمــة، و قــد شــمل هــذا البرنامــج  هي

الترويجــي الرمــان و منتجاتــه. فعلــى مســتوى الســوق 

المهنــة و مشــروع  بالتعــاون مــع  تــم  الداخليــة فقــد 

PAMPAT تجديــد الحملــة الترويجيــة التــي تهــدف  إلــى 

تعزيــز اســتهلاك المنتجــات الجديــدة التــي يتــم فيهــا 

الحلويــات  المثلجــات و  الرمــان علــى غــرار  اســتعمال 

هــذه  فــي  الرائــدة  التجاريــة  العلامــات  مــع  بالاتفــاق 

المجــالات.

مــن  الثانيــة  بالنســخة  منتجاتــه  و  الرمــان  كمــا حظــي 

المســابقة المخصصــة  للطهــي فــي تســتور يــوم 17 

.2023 أكتوبــر 

هــذا إلــى جانــب المســاهمة فــي إحيــاء فعاليــات الــدورة 

الســابعة لمهرجان الرمان بتســتور الذي التأم من 2  إلى 

05 نوفمبــر 2023 و مواصلــة الأيــام الترويجيــة للرمــان 

بالمســاحات الكبــرى التــي يتــم فيها إنجــاز حصص لتذوق 

الرمــان  الرمــان و عصيــر 

المنتجــات  مختلــف  و 

المشــتقة منــه مثــل الرب 

المعجــون  و  الدبــس  و 

التــي أصبحــت تلاقــي  و 

المســتهلك  لــدى  طلبــا 

التونســي.

ــر  ــوم 12 أكتوب كمــا نظــم المجمــع فــي نفــس الإطــار ي

الرمــان  منتجــي  بيــن    B to B للشــراكة  لقــاء   2023

بمنطقــة مجــاز البــاب و مروجــي الرمــان بالســوق الداخليــة 

و  الكبــرى(  )المســاحات 

الســوق الخارجيــة )المصدرين( 

و قــد مثــل هــذا اليــوم فرصــة 

حلقــة  بيــن  الربــط  لتقريــب 

البــاب  بمجــاز  الرمــان  إنتــاج 

تــم  كمــا  الترويــج.  حلقــة  و 

إثرهــذا اللقــاء الشــروع فــي ترويــج الرمــان مــن طــرف 

العامــة. بالمغــازة  الحاضريــن  أحدالمنتجيــن 

ــا  ــه تظاهــرة أســبوع الرمــان فــي دورته ونظــرا لمــا لقيت

2022،أنجزالمجمــع   ســنة  بوســعيد  بســيدي  الأولــى 

الــدورة الثانيــة مــن هــذه التظاهــرة خــال الفتــرة الممتــدة 
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مــن 16  إلــى 19 نوفمبــر 2023 بفضــاء المركــب التجــاري 

»تونــس ســيتي« بحضــور ممثليــن عــن المهنــة  بأهــم 

علــى  الإنتــاج  أقطــاب 

 : الوطنــي  المســتوى 

قابــس، باجــة و نابل حيث 

تــم عــرض و بيــع للرمــان 

مشــتقاته  مختلــف  و 

ومنتجــات  عصيــر  مــن 

محليــة أخــرى علــى غــرار المعجــون و الدبــس  إلــى جانــب 

عــرض و توزيــع دعائــم اشــهارية للتعريــف بفوائــد الرمــان و 

خصوصياتــه.

و قــد لقيــت هــذه التظاهــرة 

المهنــة  ممثلــي  استحســان 

الفرصــة  لهــم  أتاحــت  حيــث 

للتعريــف بمنتجاتهــم وبيعهــا 

ــي  مباشــرة للمســتهلك النهائ

كمــا استحســنها المســتهلك الــذي تمكــن مــن شــراء 

الرمــان و مشــتقاته بجــودة عاليــة و بأســعار تفاضليــة.

هــذا إلــى جانــب مســاهمة المجمــع فــي الــدورة الأولــى 

لصالــون الفلاحــة و الآلات العصريــة بقابــس مــن 22 

إلــى 26 نوفمبــر 2023 مــن خــال جنــاح خصــص لعــرض 

عينــات مــن الرمــان و دعائــم اشــهارية مختلفــة للتعريــف 

بالتســمية المثبتــة للأصــل لرمــان قابــس.

ــة  أمــا بالنســبة للأســواق الخارجي

فقــد اعتمــد المجمع فــي برنامجه 

اســتهداف  علــى  الترويجــي 

و  خاصــة،  النهائــي  المســتهلك 

ذلــك مــن خــال تعريفــه بميــزات 

طريــق  عــن  التونســي  الرمــان 

الدعايــة لهــذا المنتــوج و عرضــه 

و تقريبــه منــه و تجربتــه للوقــوف 

فعــا علــى ميزاتــه.

الصــدد  هــذا  فــي  تــم  وقــد 

إنجازتغليــف اشــهاري لشــاحنتين 

تتنقــل بيــن فرنســا و هولنــدا و 

سويســرا و ألمانيا.كمــا حــرص المجمــع علــى الشــروع 

فــي التعريــف بالرمــان التونســي بالســوق الهولندية التي 

أثبتــت الدراســات أهميتهــا باعتبارهــا منصــة للتجــارة مــن 

و إلــى كل أســواق العالم.كمــا تــم بتاريــخ 02 ديســمبر 

2023 إنجــاز يــوم ترويجــي للرمــان و عصيــر الرمــان و 

مختلــف مشــتقاته بفضــاء تجــاري بهولنــدا بالتعــاون مــع 

 » AFRICAN GATE « شــركة تونســية للتجــارة الدوليــة

الرمان التونسي تميّز على مستوى الجودة

الفلاحيــة  المنتجــات  أول  تونــس  فــي  الرمــان  مثّــل 

الطازجــة التــي حظيــت بالتميــز مــن خــال علامــة جــودة 

خصوصيــة حيــث  تــم إســناد علامــة بيــان المصــدر لرمــان 

قابــس منــذ ســنة 2009 و قــد تــم العمــل علــى التعريــف 

ــة مــن  ــذه العلام ــه اســتنادا له ــة ل ــزات الخصوصي بالمي

و  الوطنيــة  التظاهــرات  و  الإشــهارية  الدعائــم  خــال 

الدوليــة و دعــم التنظّــم المهنــي للمنتجيــن.  و بدايــة مــن 
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19أفريــل مــن ســنة 2021 

صــدر كــراس شــروط انتفــاع 

بالتســمية  قابــس  رمــان 

 AOC للأصــل  المثبتــة 

بالرائــد الرســمي للجمهوريــة 

أكثــر  ليعطــي  التونســية 

إشــعاعا لهــذا المنتــوج لــدى 

و  ميزاتــه  يثمــن  و  الأجنبــي  و  التونســي  المســتهلك 

إنتاجــه. تقنيــات 

كمــا تــم بدايــة مــن ســنة 2021 

ملــف  إعــداد  فــي  الشــروع 

علــى  تســتور  رمــان  حصــول 

التســمية المثبتــة للأصــل حيــث 

الغــرض  فــي  دراســة  أنجــزت 

تســتور  رمــان  تميــز  أثبتــت 

و ميزاتــه المتأتيــة مــن مجالــه 

الجغرافــي و التقنيــات المتبعــة 

ــه علــى التســمية  ــداع طلــب حصول ــم إي لإنتاجــه و قــد ت

المثبتــة للأصــل بــوزارة الفلاحــة و المــوارد المائيــة و 

.2023 أكتوبــر  شــهر  بدايــة  البحــري  الصيــد 

فــي  الســياحي  المشــهد  يثــري  تســتور  رمــان 
تونــس:

أثبــت إشــعاع مهرجــان الرمــان بتســتور و نجاحــه أنهــذا 

المنتــوج يمكنــه أن يســاهم فــي إضفــاء حيويــة علــى 

المنطقــة و يســاهم فــي تنشــيط الــدورة الاقتصاديــة 

و التنميــة لتشــمل عديــد الأنشــطة ممــا جعــل مختلــف 

مكونــات المجتمــع المدنــي بتســتور و أساســا جمعيــة 

ــر عــدد مــن  مهرجــان الرمــان تبحــث عــن ســبل جلــب أكب

الــزوار لمنطقــة تســتور كامــل الســنة. و اعتمــادا علــى 

الرمــان و مشــتقاتهتم التفكيــر فــي إنشــاءطريق ســياحية 

تشــمل مختلــف الأنشــطة التــي مــن شــأنها أنتعطــي 

قيمــة مضافــة للرمــان و تلبــي فــي الوقــت ذاتــه طلبــات 

الــزوار و حاجياتهــم، فتــم فــي هــذا الإطــار وضــع كــراس 

شــروط للانخــراط فــي هــذه الطريــق التــي أطلــق عليهــا 

اســم »Romena tour à Testour« و تشــمل:

• نقطة بيع لعصير الرمان	

• وحدة إنتاج لمشتقات الرمان	

• نقطة إنتاج و بيع للمثلجات	

• مطعم	

• حقل للرمان	

• حرفية 	

• مقهى ثقافي	

• أرجوحة )Tyrolienne( تستور	

11



إحياء مهرجان الهندي ببوعرقوب

إعــداد : نجاح بن عمار

الشــوكي  التيــن  تنميــة قطــاع  إطــار عملــه علــى  فــي 

ســاهم المجمــع المهنــي المشــترك للغــال فــي تظاهرة 

“هنــدي بوعرقــوب حافــز للتنميــة بالجهــة” التــي التأمــت 

مــن 9 إلــى 11 نوفمبــر 2023 بمدينــة بوعرقــوب تحــت 

البحــري  الصيــد  و  للفلاحــة  الجهــوي  الاتحــاد  إشــراف 

بنابــل و بالتعــاون مــع الهيــاكل الجهويــة و المحليــة  فــي 

ســعي جــاد لإحيــاء مهرجــان التيــن الشــوكي ببوعرقــوب 

ــه مــن  ــذ ســنة 2009 لمــا يمثل ــذي شــهد انقطاعــا من ال

فرصــة لمزيــد إشــعاع هنــدي بوعرقــوب محليــا و جهويــا 

ووطنيــا و التعريــف بخصوصياتــه و ميزاتــه التفاضليــة.

نوفمبــر   9 يــوم  التظاهــرة  هــذه  افتتــاح  تــم  قــد  و 

قــد  بـــChâteau  Bacchusو 

تخلــل هــذا اليــوم عــرض لعينــات 

مــن التيــن الشــوكي بوعرقــوب 

حصــة  جانــب  إلــى  منتجاتــه  و 

 cooking تنشــيطية تتكــون مــن

صحفيــة  نــدوة  مــع   show

الشــوكي   التيــن  قطــاع  حــول 

و  بالتظاهــرة  التعريــف  و  تطــوره  وآفــاق  ببوعرقــوب 

يومهــا  فــي  التظاهــرة  هــذه  حضــر  قــد  و  برنامجهــا. 

الأول عــدد مــن المســؤولين الجهوييـــن و الإطــارات و 

الإعلامييــن إلــى جانــب ممثليــن عــن المســاحات التجاريــة 

الكبــرى.

ــدوات  ــي مــن هــذه التظاهــرة للن ــوم الثان و خصــص الي

بالتيــن  المتعلقــة  الجوانــب  مختلــف  حــول  العلميــة 

الشــوكي ببوعرقــوب إلــى جانــب تكريــم للداعميــن لهــذه 

مــن  تتكــون  اســتراحة قهــوة  تخللتهــا  التــي  التظاهــرة 

مأكــولات معــدة بالتيــن الشــوكي و مشــتقاته.

و أقيــم فــي الاختتــام يــوم 11 نوفمبــر 2023 تنشــيط 

احتفالــي بمدينــة بوعرقــوب.
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أهم الحشرات التي تصيب فاكهة 
الفستق و طرق مكافحتها

إعداد : محمد براهم أســتاذ باحث.
مخبــر علــم الحشــرات.المركز الجهــوي للبحوث في البســتنة و الفلاحة البيولوجية 

بشــط مريم. سوسة.

تفتــك بشــجرة الفســتق عديــد الآفــات منهــا مــا يصيــب 

الثمــار ومنهامــا يتكاثــر علــى الأفــرع و الأغصان.نــورد 

فــي هــذه الدراســة أهــم الحشــرات الاقتصاديــة وطــرق 

مكافحتهــا.

	1 أهم الحشرات التي تفتك بالثمار .

هنــاك نوعــان مــن الحشــرات التــي تفتــك بثمــار الفســتق 

فــي تونــس حيــث تتغــذى علــى اللــب ممــا يعطــي ثمــارا 

فارغــة 

 Megastigmus pistaciae (Hymenoptera :
Torymidae) (Hymenoptera: Eurytomidae)
Eurytoma plotnikovi

 M.جيــل واحــد فــي الســنة أمــا E. plotnikovi لحشــرة

pistaciae  فيمكنهــا تكويــن جيليــن.

تشــير آخــر الدراســات حــول التوزيــع الجغرافــي للحشــرتين 

ــى أن حشــرةE. plotnikoviكســبت انتشــارا واســعا و  إل

)M. pistaciae Braham et al., 2010 (احتلــت مــكان

plotnikovi . E . 1.1. حشرة

1 . 1 .  1. الأضرار

إلــى  تــؤدي  و  كامــا  المحصــول  إتــاف  علــى  تعمــل 

)1 )صــورة  الإصابــة  نســبة  حســب  كبيــرة  خســارة 

1 . 1 .  2. الدورة الحياتية

ثمــار  )monophage(تهاجــم  العائــل  وحيــدة  حشــرة 

الفســتق فقــط و تنتشــر فــي بلدان حــوض البحر الأبيض 

المتوســط و إيران.تضــع الأنثــى )صــورة 2( بيضــة واحــدة 

فــي الثمــار الحديثــة العقــد و الطريــة فــي أواخــر شــهر 

أفريــل بدايــة مــاي )صــورة 3(.  يفقــس البيــض عــن يرقــة 

ــى خمســة  ــة إل ــراوح مــن ثلاث ــد مــدة تت الطــور الأول بع

أيــام )صــورة 4(. تبقــى هــذه اليرقــة دون تغذيــة إلــى 

حيــن تكويــن الثمــرة )بدايــة مــن النصــف الثانــي مــن 

جــوان( ثــم تتغــذى شــيئا فشــيئا علــى الثمــرة )صــورة 5( 

ــة . يكتمــل نمــو  ــوازي مــع نمــو اليرق ــك بالت ــون ذل ويك

اليرقــة خــال النصــف الثانــي مــن شــهر جويليــة )صــورة 

ــى  6( عندهــا تدخــل اليرقــة فــي ســبات داخــل الثمــرة إل

غايــة مــارس- أفريــل. تبقــى الثمــار فارغــة علــى الشــجرة 

ــة النمــو خــال  ــذر اليرقــة الكامل ــا.  تتع ــم قطفه و لا يت

النصــف الثانــي مــن شــهر أفريــل لتصبــح كهــا ثــم تثقب 

ــادر بوضــع  الحاجــز الخارجــي لثمــرة الفســتق و تخرجــو تب

ــدة )صــورة 7(. البيــض داخــل ثمــار الفســتق الجدي

صورة 1. مظاهر الإصابة بحشرة
plotnikoviE

plotnikovi . E  صورة 2.  أنثى حشرة
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3.1.1. طرق المكافحة
طرق وقائية 

- مــن أنجــع الطــرق و تتمثــل فــي تجميــع كل الثمــار بعــد 

الجنــي )الباقيــة علــى الشــجرة و الملقــاة علــى الأرض( و 

كذلــك ثمــار الســنوات الماضيــة )للحشــرة إمكانيــة البقــاء 

صورة 5. يرقة plotnikovi . Eبصدد التغذيةعلى لب 
ثمرة الفستق )ابراهم(

صورة 7. ثمار فستق سليمة )يمين( و ثمار فستق 
مصابة يسار

plotnikovi . E صورة 6. يرقة تامة النمو لحشرة
  )ابراهم(

صورة 8. ناموسية لحماية الثمار )ابراهم(

صورة 4. يرقة الطور الأول لحشرة plotnikovi . E   صورة 3. بيضة plotnikovi . E. )ابراهم(
)ابراهم( 

فــي ســبات لعــدة ســنوات( ثــم المبــادرة بحرقهــا للقضــاء 

علــى اليرقــات داخلهــا.

وضــع  مــن  الثمــار  لحمايــة  الناموســية  اســتعمال   -
)8 )صــورة  البيــض 
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plotnikovi . E صورة 10. حوريات حشرة

صورة 12. يرقة تامة النمو لحشرة M. pistaciae)ابراهم(

صورة 9. قارورة بلاستكية تستعمل لتحديد فترات
خروج حشرة plotnikovi . E من السبات الشتوي(

صورة 11.  أنثى حشرة  M.pistaciae)ابراهم(

طرق علاجية

عنــد  الكهــول  علــى  للقضــاء  المــداواة  فــي  تتمثــل  و 

خروجهــا مــن الثمــار القديمــة و قبــل وضــع البيــض مــع 

ــك بجمــع  ــم ذل ــروج و يت ــرة الخ ــى فت ــز عل ضــرورة التركي

ــر  ــا داخــل قواري ــة ووضعه ــى100 ثمــرة مصاب مــن 50إل

بلاســتكية مغلقــة بناموســية يتــم تعليقهــا علــى الشــجرة 

بدايــة شــهر أفريــل )صــورة 9(.تتــم عمليــة متابعــة خــروج 

كهــول الحشــرة 3 أو 4 مــرات فــي الأســبوع. تبــدأ أول 

مــداواة عنــد بدايــة الظهــور )آخــر أفريــل – بدايــة مــاي( مــن 
كل ســنة.

ــرة خــروج الحشــرة كذلــك بأخــذ عينــات  يمكــن تحديــد فت
مــن الثمــار بدايــة مــن النصــف الثانــي مــن شــهر أفريــل و 
ذلــك بفتــح الثمارثــم تحديــد نمــو الحشــرة داخلها)صــورة 

.) 10

أمــا الأدويــة التــي يمكــن اســتعمالها فيجــب أن تكــون 
مرخصــة و ذلــك بالاســتئناس بآخــر دليــل تنشــره وزارة 

الفلاحــة والمــوارد المائيــة والصيــد البحــري.

M. pistaciae  2.1.حشرة

الدورة الحياتية

 :plotnikovi . E الــدورة الحياتيــة لهــذه الحشــرة تشــبه

تضــع  الأنثــى )صــورة 11( بيضهــا داخــل ثمــرة الفســتق 

ــن مــن اليرقــات )صــورة 12(  آخــر شــهر مــاي لتعطينوعي

 Jerraya et )28 % حســب  نمــو ســريع  ذات  يرقــات 

خــال حوالــي  الكهــول  يخــرج  Bernard 1971( حيــث 

شــهر )نهايــة شــهرجويلية( ليعطــي الجيــل الصيفــي مــع 

الملاحظــأن نســبة كبيــرة مــن الكهــول لا تســتطيع حفــر 

ثقــب الخــروج بســبب تصلــب قشــرة الثمــار فتمــوت. 

الربيــع  غايــة  إلــى  ســبات  فــي  اليرقــات  بقيــة  تبقــى 

المقبــل لتعطــي الجيــل الربيعــي الرئيســي.
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»الســكوليت«  أو  القلــف  خنفســاء  حشــرة   .2
Chaetopteliusvestitus

1.2. مرفولوجية الحشرة

حشــرة ســكوليت الفســتق التــي تعــرف بالسوســة لــدى 

ــارة عــن خنفســاء اســطوانية الشــكل  ــن هــي عب المزارعي

 )Curculionidae( تنتمــي إلــى عائلــة خنافــس القلــف

لونهــا بنــي قاتــم طولهــا مــن 2.3 إلــى 3.3 مــم وجســمها 

محــدّب ومغطــى بشــعيرات دقيقــة لونهــا بنــي ذو حمــرة 

)صــورة 31(.

صورة 14. بيض حشرة 
 C.vestitus )ابراهم(

 .vestitus. C  صورة  16 . يرقات الطور الثاني لحشرة

 C.  صورة 13. كهل حشــرة
vestitus)ابراهم(

C.Ves�15 . يرقات الطور الأول لحشرة  صورة  .
 titus

البيض

أبيــض اللــون يميــل إلــى الاصفــرار. يبلــغ طــول البيضــة 

الواحــدة 0.9 مــم أمــا عرضهــا 0.6 مــم. تضــع الأنثــى 

بيضهــا داخــل رواق صغيــر مــوازي للــرواق الــذي تصنعــه 

ــى. )صــورة 14(. الأنث

اليرقات

يرقــة الطــور الأول بيضــاء اللــون ملتويــة علــى شــكل 

قــوس ليــس لهــا عيــون )صــورة 15 (. هنــاك أربعــة أطــوار 

ــة تختلــف بينهــا بالحجــم. تبلــغ يرقــة الطــور الثانــي  يرقي

1.1 مــم )صــورة 16 (.

الحوريــة أو العــذراء بيضــاء اللــون عنــد بدايــة تكوينهــا ثــم تتلــون شــيئا فشــيئا لتأخــذ لــون الكهل )صورة 17(.
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غلال تونس

2.2. الإصابة

 )ravageur de faiblesse( تعتبــر الآفــة حشــرة ضعــف

نظــرا لاســتغلالها ضعــف الشــجرة فــي ســنوات الجفــاف 

ــد  ــدة عن ــة الجدي ــدأ الكهــل بالتهــام البراعــم اللين حيــث يب

بدايــة ظهورهــا )مارس،أفريــل( ثــم يثقــب نفقــا داخــل 

ــة  ــة و الخضري ــم  يحفــر ضمــن البراعــم الثمري الغصــن ث

بحــدود 3-1 صــم ليتغــذى عليهــا و ينتقــل مــن برعــم إلــى 

ــر مــن 4 براعــم خــال  ــى أكث ــر و يمكــن أن يتغــذى عل آخ

الموســم ممــا ينتــج عنــه ســيلان الكثيــر مــن الصمــغ 

الشــجرة  إضعــاف  فــي  يســاهم  وبالتالــي   )résine(

)صــورة 18 ( 

2. 3. الدورة الحياتيّة :

للحشــرة مرحلتين،مرحلــة تغذيــة حيــث تنتــج عنهــا أضــرار 

)Braham et Jardak,2012(كبيــرة، ومرحلــة تكاثــر

فترة التغدية

تتوافــق بدايــة فتــرة التغذيــة مــع خــروج شــجرة الفســتق 

مــن الســبات الشــتوي و نمــو البراعــم )آخــر مــارس (. 

هنــاك نوعــان مــن الإصابة،الأولــى التــي يكــون منبعهــا 

الكهــول الذيــن  قضــوا الشــتاء داخــل البراعــم و الأغصــان 

و الثانيــة متأتيــة مــن الكهــول المغادريــن لأنفــاق التكاثــر. 

فترة التكاثر 

التغذيــة  أنفــاق  والأنثــى  الذكــر  يغــادر  التكاثــر،  بغيــة 

للبحــث عــن الأشــجار الضعيفــة التــي هــي فــي طــور 

التيبــس جــراء قلــة العنايــة أوالظــروف المناخيــة الصعبــة 

أو  بالأمــراض  المصابــة  أو  الأمطــار  فــي  نقــص  مــن 

الآفــات أو التــي هــي فــي  حالــة فيزيولوجيــة رديئة،كذلك 

ــذي  ــرة ال الأغصــان الملقــاة علــى الأرض أو حطــب الزبي

ــة  ــذ الكهــول فــي هــذه الحال ــم التخلــص منه.يحبّ ــم يت ل

الأغصــان المتوســطة والغليظــة نســبيّا أيــن يبــدأ الذكــر 

بحفــر النفــق الرئيســي ) طولــه مــن 2إلــى 7صــم( وتليــه 

الأنثــى لوضــع البيــض ويتــم ذلــك علــى يميــن ويســار 

النفــق. يفقــس البيــض ويعطــي يرقــات حيــث تقــوم 

 ،)écorce( بحفــر أنفــاق مباشــرة تحــت طبقــة القلــف

يبلــغ طــول النفــق الفــردي  مــن 1إلــى4 صــم )صــورة 

19( وعنــد اكتمــال نمــوّ اليرقــة تصنــع لنفســها غرفــة 

صغيــرة تســمى غرفــة التعذيــر حيــث تتحــوّل إلــى عــذراء 

ــب جســمها  ــوّن ويتصلّ ــة حيــث تتل ــى حشــرة كامل ــم إل ث

ــد  ــا مســتديرة لتخــرج منهــاو لتعي ثــم تحفــر لنفســها ثقب

دورة حياتهــا مــرّة أخــرى )صــورة 20(.

مــع الملاحــظ أن الإصابــة تتركــز فــي الحقــول التــي تكــون 

قريبــة مــن دور الســكن نتيجــة تخزيــن حطــب الفســتق 

التــي تعتبــر موئــا لتكاثــر الحشــرة.

صورة 19. أنفاق التكاثر لحشرة
C. vestitus

صورة 20. ثقب خروج حشرة  
C. vestitus
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2. 4.طرق المكافحة

1. تحســين العمليــات الزراعيــةو ذلــك بتقويــة الأشــجار و 

ــرع الجافــة و اليابســة  ــم و قــص الأف التســميد و التقلي

و حرقهــا.

2. مراقبــة الحالــة الصحيّــة لبســتان الفســتق وخاصــة 

عــدم تــرك الحطــب والأغصــان داخــل الحقــل لتفــادي 

تكاثــر الحشــرة )نوفمبــر – فيفــري(.

3. القيــام بعمليّــة تنظيــف البســتان والأماكــن المجــاورة 

الزبيــرة  حطــب  بتجميــع  وذلــك  القرايــش  وخصوصــا 

وحرقــه )نوفمبــر – آخــر فيفــري(.

4. الإســراع بحــذف الفــروع والأغصان المصابة بالشــجرة 

والمبــادرة بحرقهــا وذلــك طيلــة فتــرة ســبات الشــجرة 

)نوفمبــر – فيفــري(.

5. نشــر المصائــد الحطبيــة ضمــن الحقــول خــال فتــرة 

تكاثــر الحشــرة )خصوصــا خــال أشــهر الربيــع و الخريــف( 

يلــي ذلــك حرقهــا.

لطــول  نظــرا  صعبــة  نســبيا  الكيميائيــة  6.المكافحــة 

فتــرات خــروج الكهــول. يمكــن التدخــل برشــتين أو ثــاث 

و ذلــك باســتعمال مــواد فســفورية، تكــون المــداواة 

الأولــى عنــد خــروج الشــجرة مــن الســبات الشــتوي.
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قطاع الكاكي )الكريمة( بتونس 

إعــداد : المهندســة محاســن القماطــي )الإدارة العامــة للإنتاج الفلاحي(
المهندســة ريــم الدريــدي )المجمــع المهني المشــترك للغلال(

الكاكــي  فاكهــة  زراعــة   انتشــرت 
مــن موطنهــا الأصلــي الصين إلى 
شــبه الجزيــرة الكوريــة فــي اليابان، 
ثــم وفــدت إلــى كاليفورنيــا خــال 
عشــر.  التاســع  القــرن  منتصــف 
الشــرق  أســواق  دخلــت  وقــد 
التاســع  القــرن  نهايــة  الأوســط 

عشــر مطلــع القــرن العشــرين وأصبــح هذا المنتــج بمثابة 
نــوع مــن الثمــار النموذجيــة و الجديــدة للعديــد مــن بلــدان 
حــوض البحــر الأبيــض المتوســط بمــا فــي ذلــك تونــس 
حيــث تــم إدخالهــا لأوّل مــرة منــذ ســنة 1940 بجهــة نفــزة 
بمــا أنّ المنــاخ المتوفــر فــي منطقــة وشــتاتة يســاعد 
علــى زراعــة هــذا النــوع مــن الثمار،وتمثلــت فــي غراســات 
عائليــة اختصــت بهــا الجهــة دون غيرهــا مــن المناطــق 
إلــى  الأخيــرة  الســنوات  فــي  التوســع  تــم  ثمــة  ومــن 
عــدّة ولايــات ومناطــق مجــاورة مثــل جندوبــة وبنــزرت 
ونابــل وزغــوان نظــرا لتقــارب العوامــل المناخيــة المتاحــة 

للزراعــة .

ــج الشــجرة ثمــارا تســمّى كاكــي أو »كريمة«بالدارجــة  تنت
فاكهــة  التونســية،وهي 
الطماطــم  حبّــة  تشــبه 
ويميــل طعمهــا إلــى طعــم 
التمــر الحلــو واللذيــذ ومنها 
عــدة أصنــاف. ويوفــر هــذا 
اقتصاديــاً  عائــداً  القطــاع 
بعــض  لســكان  مهمــا 
خاصــة  الإنتــاج  مناطــق 
بجهــة  وشــتاتة  بمنطقــة 
نفــزة كمــا يوفر مــورد رزق 

ــج  ــج بالمنطقــة.و يســاهم هــذا المنت ــي 300 منت لحوال
خــال  المنطقــة  فــي  ديناميكيــة  خلــق  فــي  المحلــي 
موســم الإنتاج.وللتعريــف بهــذا النــوع مــن الثمار،تُنظــم 

بوشــتاتة. الكريمــة  لمهرجــان  ســنوية  دورات 

وتحتــل زراعــة الكاكــي حاليــا مســاحة إجماليــة قدرهــا 39 
هكتــارا بمعــدل إنتــاج 1000 طــن. وتنحصــر المســاحات 
خاصــة بمنطقــة وشــتاتة مــن معتمديــة نفــزة ومنطقــة 
ــزرع خاصــة فــي شــكل أصــول  ــح بطبرقــة وت ــن الصب عي
ضيعــات  جانــب  إلــى  الحدائــق  فــي  أو  بينيــة  مبعثــرة 
نابــل  ولايــة  مــن  بوعرقــوب  بمنطقــة  أخــرى  مهيكلــة 
وصــوّاف مــن ولايــة زغــوان ومنوبــة وسوســة، إذ تعتبــر 
هــذه المناطــق مناطــق ســاحلية نظــراً لقربهــا مــن البحــر 
ــراوح درجــة  ــدل تت ــاخ معت ــز بمن ــم(، وتتمي ــى 20 كل )5 إل
حرارتــه شــتاءً بيــن 10 و20 درجــة مئويــة، وفــي الصيــف 
هطــول  معــدل  مئوية.ويتجــاوز  درجــة   38 و   25 بيــن 
الأمطــار الســنوي 600 ملــم فــي منطقتــي طبرقة ونفزة 
وبيــن 350 و450 ملــم فــي الصــواف وقرمبالية،وتبقــى 
هــذه المعطيــات رهــن التغييــرات المناخيــة مــن تناقــص 

ــرارة المتواصــل. ــاع درجــات الح التســاقطات وارتف

تتميــز هــذه الغراســات بمردوديــة هامــة حيــث يمكــن أن 
تصــل مردوديــة الشــجرة الواحــدة مــن 55 إلــى 60 كلــغ، 
فقــد عــرف الإنتــاج تطــوّرا متزايــدا بالســنوات الأخيــرة 
تبعــا للتوســع فــي الغراســات ســنويا بــكل مناطــق نفــزة 
ارتفــع  حيــث  الفتيــة  الغراســات  فــي  الكبيــر  وللتطــوّر 
الإنتــاج المحلّــي مــن حوالــى 15طــن ســنة 2000 إلــى 
بعــض  بعــث  تــم  2021.كمــا  ســنة  550طــن  حوالــي 
مســتثمرين  قبــل  مــن  القطــاع   هــذا  فــي  المشــاريع 

خــواص و خلــق مناطــق إنتــاج جديــدة.

ثمار الكاكي رمز منطقة وشتاتة
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شجرة الكاكي

ويتزايــد عــدد منتجــي الكاكــي تدريجيــا أمــام تزايــد الطلــب 
بشــكل كبيــر نتيجــة وعــي المســتهلكين التونســيين لتبني 
نظــام غذائــي صحــي وأكثــر تنوع.فبالنســبة للتســويق 
ــر  ــروج فــي شــهري ســبتمبر وأكتوب ــي ت ــار الكاك ــإن ثم ف
فــي الأســواق المحليــة ويتــراوح ثمــن الكلــغ الواحــد مــن 
ــن  ــج، فــي حي ــى مســتوى المنت ــر عل ــى 4 دناني ــن 3 إل بي
يرتفع الســعرعلى مســتوى المســاحات الكبرى و أســواق 
الجملــة إلــى 10 دنانيــر أو أكثــر  للكلــغ الواحــد، علمــاً أنــه 
خــال بعــض المواســم مــع وفــرة الإنتــاج بالإضافــة إلــى 
الاســتهلاك المحلــي، تــم تصديــر كميــة قليلــة إلــى دول 

الخليــج.

تتأقلــم  تجعلهــا  بخصوصيــات  الكاكــي  شــجرة  تتميــز 
ــث أن هــذه الغراســة مقاومــة  ــاج  حي مــع مناطــق الإنت
جــدًا للجفــاف طالمــا بقيــت رطوبــة التربــة كافيــة، فهــي 
الصــرف  وجيــدة  والخصبــة  العميقــة  التربــة  تفضــل 
ذات درجــة حموضــة تتــراوح بيــن 5.5 إلــى 6.5. والتربــة 
أيضازراعــة  لزراعتهــا،  الأنســب  هــي  الطينيــة  الرمليــة 
الكاكــي تنجــح فــي المناطــق تحــت الاســتوائية والمداريــة 
البحــر  منطقــة  منــاخ  مناخهــا  يشــبه  التــي  المعتدلــة 
الأبيــض المتوســط وبذلــك فهــي غيــر متطلبــة لكميــات 
بجهــة  التقليديــة  بالمناطــق  المــاء خاصــة  مــن  وافــرة 
ــة  ــم الشــجرة مــع العوامــل الطبيعي وشــتاتة حيــث تتأقل

بالجهــة و خصوصياتهــا.

تنقســم أصنــاف الكاكــي إلــى قســمين أو صنفيــن و 
همــا الأصنــاف القابضــة )astringente( وهــي أصنــاف 
 )Tanin( الدبــاغ  تحتــوي علــى كميــة كبــرى مــن مــادة 
ــام  تجعــل الثمــار غيــر صالحــة لــأكل إلّا بعــد النضــج الت
ــد وهــي  ــادة CO2( أو الترقي ــة بم ــة )المعالج أو المعالج
بالثمــار،  القابــض  الطعــم  لمعالجــة  تقليديــة  طريقــة 
والأصنــاف الغيــر قابضــة وهــي أصنــاف حلــوة المــذاق  
لاتحتــوى  علــى نســب عاليــة مــن الدبــاغ و تــؤكل مباشــرة 
بعــد النضــج و لا تســتحق أي معالجــة. و فــي هــذا الإطــار 
ولتحديــد الأصنــاف علميــا تجــدر الإشــارة إلــى أن باحثيــن 
مــن المركــز الجهــوي للبحــوث فــي البســتنة والفلاحــة 
ــة بهــدف التعــرف  ــة بصــدد إنجــاز بحــوث جيني البيولوجي
وشــتاتة،  بمنطقــة  الموجــودة  الكاكــي  أصنــاف  علــى 
ــاف مختلفــة. كمــا  ــى حــد الآن حصــر3 أصن ــم إل وقــد  ت
ــي  ــدة لغراســة الكاك ــل للممارســات الجي ــداد دلي ــم إع يت
و أيضــا تصويــر فيلــم وثائقــي عــن هــذا القطــاع يبيــن 
البيئــي حــول هــذا  الترابــط الاجتماعــي الاقتصــادي و 
المنتــوج المحلــي القابــل لمزيــد التطويروالتنميــة مــن 
طــرف فريــق عمــل راجــع بالنظر لــوزارة الفلاحــة و الموارد 

ــد البحــري. ــة والصي المائي

و لكــن رغــم الجهــود المبذولــة لتطويــر قطــاع الكاكــي 
والعمــل علــى تحســين الإنتــاج والإنتاجيــة يشــكو هــذا 

القطــاع مــن عــدة إشــكاليات نذكــر منهــا:
• اســتقرار النســق الســنوي لنمــو الإنتــاج الوطنــي 	

للكاكــي.
• ــراء 	 ــاج ســنويا مــن ج ــة مــن الإنت ــاف نســبة هام ات

ــاج. ــد الإنت ــا بع ــات م ــم فــي تقني ــدم التحك ع
• نقــص البحــوث العلميــة التطبيقيــة الخاصــة بقطــاع 	

الكاكــي مقارنــة بالقطاعــات الأخــرى.
• غراســات غيــر متطــورة ومقتصــرة علــى المســتغلات 	

الصغيــرة أو الزراعــة البينيــة مــع الأشــجار المثمــرة 
ــة بمنطقــة  الأخــرى، وخاصــة فــي البســاتين العائلي

نفــزة.
• ــدة 	 ــة الجي ضعــف التحكــم فــي  الممارســات الزراعي

ــاج الكاكــي. لإنت
• ــن 	 ــاب تثمي ــع الثمــار طازجــة و غي ــى بي الاقتصــار عل

التصنيــع  مجــال  فــي  الاســتثمار  وعــدم  الكاكــي 
شجرة الكاكي
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والتحويــل.
• بجانــب 	 المبيعــات  هيمنــة  و  الترويــج  محدوديــة 

الطريــق. قارعــة  علــى  أو  المســتغلات 
• مسالك تسويق غير منظمة.	
• الافتقار إلى التنظيم المهني.	
• و مــن أجــل مزيــد تطويــر هــذا القطــاع  وجــب العمــل 	

على:
• تكثيــف العنايــة بالغراســات والتحكــم فــي التقنيــات 	

الزراعيــة وعوامــل الإنتــاج. 
• العاليــة 	 الجــودة  ذات  الممتــازة  الشــتلات  اعتمــاد 

لضمــان الحالــة الصحيــة والنقــاوة الصنفيــة علــى 
الجديــدة.  الإحداثــات  مســتوى 

• دفــع نســق التوســع فــي غراســة الكاكــي بالجهــات 	
الملائمــة. 

• تكويــن اليــد العاملة المختصة و اعتماد الممارســات 	
الزراعيــة الجيدة. 

• العمــل علــى تنظــم الفلاحيــن صلــب هيــاكل مهنيــة 	
علــى غــرار مجامــع تنميــة وشــركات تعاونيــة. 

• توفيــر الحمايــة الصحيــة اللازمــة للغراســات للحــد 	
مــن الأمــراض والآفــات. 

• التحكــم فــي تقنيــات مــا بعــد الجنــي عبــر تطويــر 	
وســائل  وتحســين  والتصنيــف  التكييــف  أســاليب 

التوزيــع.  مســالك  وتأهيــل  والتســويق  اللــف 
• 	 l’astringence  إعــداد دراســة لبعــث وحدات لإزالــة 

لتحســين الجــودة و تلبية متطلبات المســتهلك.
• توســيع 	 و  التحويــل  قطــاع  تطويــر  علــى  العمــل 

مجالاتــه و تنويعهــا وخلــق مواطــن شــغل خاصــة 
. الريفيــة  للمــرأة 

• تنظيم مسالك التوزيع.	
• تثميــن المنتــج المحلــي بإمكانيــة إســناده لعلامــة 	

.)AOC( جــودة مرتبطــة بالمنشــأ
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فاكهة الكريمة ) الكاكي(

 فوائد مذهلة للصحة

إعــداد : أخصائيــة التغذية غاليةعطواني

 علــى الرغــم مــن صغــر حجمهــا، إلا أن القيمــة الغذائيــة 
للكاكــي عاليــة لأنهــا غنيــة بالعديــد مــن العناصــر الغذائيــة 

المفيــدة للصحــة. 

كنــزًا  الكاكــي  يعتبــر 
غذائيًــا لمــا يحتويــه مــن 
وأمــاح  فيتامينــات 
مــا  معدنية،هــذا 
يجعــل منافعــه عديــدة 
بالتالــي  و  ومتنوعــة 
علــى  يســاعد  فهــو 
بصحــة  الاســتمتاع 
بــه  ينصــح  و  جيــدة 

لجميــع الأشــخاص دون  اســتثناء. فــإذا كنــت مــن محبــي 
لــك! موجّــه  المقــال  هــذا  فحتمًــا  الكاكــي،  فاكهــة 

أمّــا فــي حــال لــم تجربهــا بعــد، فربمــا قــد تفكّــر فــي الأمــر 
لأنّــك لــن ترغــب بعــد الآن فــي تفويــت فوائدهــا.

السعيرات الحرارية للكاكي:
مــاء،  وزنــه  %مــن  حوالــي82  مــن  الكاكــي  يتكــون 
يحتــوي الكاكــي علــى القليــل مــن الســعيرات الحراريــة 
للكاكــي  القليســيمي  المؤشــر  )68.6كالوري(،ويعــد 
مــن  ومتنوعــة  متوازنــة  تركيبــة  مــع   )50( متوســط 
الأليــاف، وخاصــة البكتيــن. يصنــف الكاكــي مــن أكثــر 

)3.4غ/100غ(. بالأليــاف  الغنيــة  الغــال 

القيمة الغذائية للكاكي:
يحتــوي الكاكــي على الكثير مــن الفيتامينات: بروفيتامين 
أ، فيتاميــن ب5، ب9، فيتاميــن ج، فيتاميــن هـــ.. وتعتبر 

نســبة الفيتاميــن جهي المهيمنــة )3.41 مغ/100 غ(

 يحتــوي الكاكــي أيضًــا على العديد مــن الأملاح المعدنية 
: الكالســيوم، والكلوريــد، والمغنيزيــوم، والفوســفور، 
و  والنحــاس...  والحديــد،  والمنغنيــز،  والبوتاســيوم، 

الأكثرنســبة هــو البوتاســيوم )160مــغ/100غ(.

الكاكــي غنــي أيضًــا بمضــادات الأكســدة مثــل حمــض 
اللــون  عــن  المســؤولة  والكاروتينــات  الأســكوربيك، 
ذلــك  فــي  بمــا  البوليفينــول،  ومختلــف  البرتقالــي 
التانينــات و هــي المســؤولة علــى الطعــم المــر و الجــاف 

للكاكــي.

فوائد الكاكي: 

فوائد الكاكي للقلب

القلــب  صحــة  علــى  الحفــاظ  فــي  الكاكــي  يســاهم 
لاحتوائــه علــى مضــادات الأكســدة التــي تحمــي مــن 
خطــر الإصابــة بأمــراض القلــب مــن خــال خفــض ضغــط 
الــدم، وخفــض مســتوى الكوليســترول الضــار فــي الــدم.

فوائد الكاكي للوقاية من الأورام والسرطان
تمتــاز فاكهــة الكاكــي بخصائــص مضــادة للســرطانات 
والأورام، حيــث أنهــا مليئــة بمضــادات الأكســدة المهمــة 
لمحاربــة الجــذور التــي تزيــد مــن فرصــة تحــول الخلايــا 
الســليمة إلــى خلايــا ســرطانية. لذلــك ونتيجــة لمحاربتهــا 
الجــذور الحــرة فــإن لفاكهــة الكاكــي  دور فــي الوقايــة مــن 

الأمــراض، بمــا فــي ذلــك الســرطان.

فوائد الكاكي للحماية من فقر الدم 

الكاكــي يحمينــا مــن الإصابــة بفقــر الــدم بفضــل احتــواءه 
يســهل  الــذي  ج  الفيتاميــن  مــن  عاليــة  نســبة  علــى 
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ــد و علــى نســبة هامــة مــن الفيتاميــن  امتصــاص الحدي
ب9 الــذي يســاهم فــي صناعــة الكريــات الحمــراء.

فوائــد الكاكــي فــي تحســين الهضــم وعمــل 
الجهــاز الهضمــي

يعــد الكاكــي مصــدراً غنيــاً للأليــاف، إذ يحتــوي علــى مــا 
يقــارب %20 مــن الاحتيــاج اليومــي مــن الأليــاف، ممــا 
يحفــز حركــة الأمعــاء ويقــي مــن الإصابــة بالإمســاك، 
ويزيــد إفــراز العصــارة المعديــة. كمــا مــن فوائــد الكاكــي 
أنــه يقــي مــن الإصابــة بســرطان القولــون والمســتقيم.

فوائد الكاكي في خفض ضغط الدم

نتيجــة لاحتــواء فاكهــة الكاكــي علــى نســبة عاليــة مــن 
البوتاســيوم فــإن مــن فوائــد الكاكــي أن لهتأثيــر علــى 

خفــض ضغــط الــدم.

فوائد الكاكي في تقوية مناعة الجسم

يعــزز تنــاول فاكهــة الكاكــي الجهــاز المناعــي لاحتوائــه 
علــى نســبة عاليــة مــن مضــادات الأكســـــدة و فيتامينــج 
الــذي يقــوي جهــاز المناعــة ويزيــد مــن إنتــاج خلايــا الــدم 
البيضــاء التــي تعتبــر خــط الدفــاع الأساســي فــي الجســم.

و  الشــيخوخة  تأخيــر  فــي  الكاكــي  فوائــد 

البشــرة نضــارة  علــى  المحافظــة 

ثمــرة الكاكــي غنيــة بالمعــادن والفيتامينــات، وخاصــة 
التــي تعمــل  أ، وبيتــا كاروتيــن، والفيتامينــه  فيتاميــن 
التأكســدي،  الإجهــاد  مــن  وتقلــل  أكســدة  كمضــادات 
والتــي تحــارب أيضــاً الجــذور الحــرة، وهــذا كلــه يســاعد 
ــرة و المحافظــة  ــل علامــات الشــيخوخة المبك فــي تقلي

علــى نضــارة البشــرة.

فوائد الكاكي في الحماية من السكري:

تســاعد الألياف القابلة للذوبان الموج   ودة في الكاكي 
بإبطــاء عمليــة هضــم الكربوهيــدرات وامتصــاص الســكر 

وبالتالــي تســاعد علــى منــع ارتفــاع الســكر فــي الدم.

فوائد الكاكي لإنقاص الوزن

الكاكــي يحــارب الجــوع ويســاعد على الإحســاس بالشــبع، 
ــة  ــة مــن الأليــاف الغذائي حيــث يحتــوي علــى نســبة عالي

التــي تســاعد علــى الهضــم والشــعور بالامتــاء و الشــبع.

الكمية المسموح تناولها من الكاكي: 

يمكن تناول من 1 إلى 2 ثمرة من الكاكي خلال اليوم 
كتحلية أو كلمجة.

كيف تأكل فاكهة الكاكي؟
تتعــدّد طــرق تنــاول الكاكــي كمــا تتعــدّد فوائــده، فالمميز 

فيــه هــو تزاوجــه مــع الأطعمــة الحلــوة والمالحة.

الكاكــي  تنــاول  المستحســن  مــن 
كمــا هــو للاســتفادة مــن قيمتــه 
رقيــق  الجلــد  أنّ  حيــث  الغذائيــة، 
وصالــح لــأكل. ليــس عليــك ســوى 

غســله جيّــدا.

إلــى  الكاكــي  تقطيــع  يمكــن 
مكعبــات و إضافتــه إلــى فواكــه أو 
خضــار أخــرى لإعــداد ســلطة لذيــذة.

يمكــن أيضــا تحويــل الكاكــي إلــى 
إعــداده  فــور  يســتهلك  عصيــر 
و  الفيتامينــات  مــن  للاســتفادة 

المعدنيــة. الأمــاح 

ثمــار  تثميــن  أيضــا  ويمكــن 
الكاكيعبــر التحويــل الأولي كشــرائح 

كمربــى. أو  المجفــف  الكاكــي 
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Les Paramètres de qualité recherchés sont :
• Degré d’alcool
• Acidité volatile
• SO2 total
• SO2 Libre
• Acidité totale
• Densité
• Extrait sec Total

2- Importation :

Dans certains cas, le laboratoire se rend au port, à 
la demande des transformateurs et du Ministère 
du Commerce, pour prélever des échantillons 
de solutions alcoolisées brutes destinées à 
être transformées en boissons alcoolisées et 
spiritueuses puis les analyser.

III.	 Analyses Expérimentales

Nous répondons aux demandes de producteurs 
en réalisant des analyses expérimentales visant 
à garantir la qualité et le bon stockage de leurs 
produits, démontrant notre engagement envers 
l’innovation et l’amélioration continue.

Le secteur des Vinaigre

Pour cette filière nousrépondons àdes analyses 
qui portent sur des paramètres tels que le degré 
d’alcool, le degré acétimétrique, le SO2 total et le 
degré Brix. Ces analyses sont réparties entre des 
analyses expérimentales et des analyses destinées 
à l’exportation, soulignant notre implication à la 
fois dans le développement de nouveaux produits 
et dans l’expansion des marchés à l’international.

Le secteur des Agrumes 

Dans le cadre du suivi de la maturité des agrumes 
et pour déterminer les dates optimales de récolte, 
notre laboratoire réalise des analyses annuelles. 
Ces analyses comprennent le degré Brix, l’acidité 
exprimée en acide citrique, le rapport E/A, l’index 
visuel, et l’indice du goût.

Encadrement

De plus, notre laboratoire joue un rôle significatif 
dans la formation en accueillant des stagiaires 
d’établissements supérieurs et d’écoles en stage 
préparatoire à la vie professionnelle. Nous 
contribuons également à encadrer et à assister le 
personnel des laboratoires des centres de référence 
dans le domaine des analyses de laboratoire sur 
demande, témoignant de notre engagement envers 
le partage de connaissances et le développement 
professionnel Haut du formulaire
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I.	 Classement AOC 
Le processus de classement des vins est une étape 
fondamentale, impliquant des analyses rigoureuses 
sur un échantillonnage représentatif. 

1-	 Prélèvement :
Les opérations de la saison de classement des vins 
AOC s’étalentgénéralement sur une périoded’un 
mois et demi à 2 mois, le personnel du laboratoire 
procède au prélèvement et analysedes échantillons 
destinés au classement. 

Il est important de noter que les échantillons 
sont prélevés en 7 exemplaires par lot dont la 
destination est distribuée comme suit : 

* 1 échantillon sellé pour le producteur comme 	
    prélèvement témoin
* 2 échantillons pour les analyses physico-		
    chimiques 
* 2 échantillons pour les Analyses organoleptiques 
(dégustation) 
* 2 échantillons témoins en cas de contestation   	
   des résultats 

2- Analyses physico-chimiques :
Le laboratoire réalise les analyses suivantes :
• Degré d’alcool
• Les Sucres Réducteurs
• L’Acidité Volatile
• SO2 total
• Acidité totale
Après avoirdiscuté et validé les résultats finaux, des 
séances de dégustations sont ensuite organisées.

3- Analyse organoleptique :
Avant d’être représentés à la commission de 
dégustation composée d’un nombre impaire des 
élites des œnologues évoluant dans le secteur, 
les échantillons conformes analytiquement seront 
étiquetés par le responsable du laboratoire avec 
des codes pour cacher leurs identités et leurs 
provenances afin de garantir la crédibilité des 
résultats.
Le personnel du laboratoire organise ces séances.
Ces séances doivent être dans le silence et la 
concentration totale.

Une fois les séances clôturées, les notes en 
moyennes générales seront calculées par le 
responsable et présentées à la commission de 
classement pour la délibération définitive des 
résultats.
Les résultats de Toutes ces analyses contribuent 
à établir un tableau des lots conformes aux 
normes de qualité par producteurs et par zones 
d’Appellations, renforçant ainsi la position du 
laboratoire en tant qu’acteur clé dans le secteur 
viti-vinicole.

II.	 Exportation et Importation

1- Exportation :

En collaboration avec l’Institut Nationale de 
Sécurité Sanitaire des Produits Alimentaires 
(INSSPA), le laboratoire participe activement aux 
analyses indispensables à l’exportation des vins 
et boissons alcoolisées. De plus, des activités 
d’importation sont menées pour assurer la 
conformité aux normes établies.
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Introduction
Le laboratoire d’analyse du Groupement 
Interprofessionnel des Fruits occupe une place 
centrale dans le paysage viti-vinicole de la Tunisie, 
dédié à l’exportation et au classement Appellation 
d’Origine Contrôlée (AOC). Dans cet article, nous 
vous invitons à explorer en détail les activités du 
laboratoire au cours de la période couverte, mettant 
en lumière ses accomplissements, ses collaborations 
stratégiques, et ses efforts pour maintenir et 
améliorer la réputation des vins tunisiens sur la 
scène internationale.

Engagement envers l’Excellence

Dans un contexte de mondialisation et d’exigences 
croissantes en matière de qualité, le laboratoire 
s’engage à garantir l’excellence et la conformité des 
vins tunisiens destinés aux marchés internationaux. 
Cet engagement se manifeste à travers des activités 
diverses, allant des analyses physico-chimiques 
des vins aux collaborations stratégiques avec les 
producteurs et les autorités compétentes.

Le Secteur Vitivinicole

Alors que le marché des vins connaît une concurrence 
féroce, notamment en termes de normes de qualité 
et de conformité réglementaire, notre laboratoire 
se positionne comme un acteur clé dans le soutien 
à l’industrie viti-vinicole tunisienne en offrant des 
services d’analyse de pointe et en contribuant 
activement au processus de certification AOC.

Dans le cadre de son engagement envers 
l’amélioration de la qualité, du contrôle de la 
production et du développement des exportations, 
le laboratoire effectue diverses activités de 
prélèvement et d’analyses physico-chimiques des 
vins. Ces analyses concernent différents types 
d’échantillons, notamment ceux préparés pour 
l’exportation, les échantillons expérimentaux et ceux 
candidats à l’Appellation d’origine Contreôle plus, le 

laboratoire analyse des échantillons introduits par 
l’intermédiaire de l’Institut Nationale de Sécurité 
Sanitaire des Produits Alimentaires (INSSPA), 
renforçant ainsi la sécurité sanitaire des produits 
destinés à l’exportation.

Le laboratoire joue également un rôle crucial dans 
le suivi de la maturité des cultures, afin de conseiller 
les producteurs sur le moment optimal de la récolte. 
Cette contribution aide les producteurs à optimiser 
la qualité de leurs produits, favorisant ainsi la 
promotion et l’exportation des récoltes.

Par ailleurs, le laboratoire contribue à maintes 
analyses préventives pour avoir accès à l’état général 
de la campagne en effectuant de divers prélèvements 
sur terrain à savoir :

⇒	Le suivi de la Maturité des Fruits

⇒	L’inventaire Analytique 

Le laboratoire d’analyses assure le processus de 
classement des vins et organise des séances de 
dégustation pour obtenir les AOC. Mais avant cela, il 
s’engage périodiquement et pour chaque compagne  
à ajuster le stock restant de la saison précédente vers 
le 31 Aout de chaque année. Ensuite, l’avancement 
de la saison de récolte et de transformation est 
suivi et leurs quantités sont déterminées en visitant 
les lieux et en prélevant des échantillons pour 
analyse. Le laboratoire réalise  cette tâche en  mois 
de novembre. Ces échantillons sont analysés et 
un tableau des moyennes des normes de qualité 
est extrait et présenté au comité nationalde 
classement qui se réuni en décembre et qui par la 
suite conclu un tableau des Normes d’AOC pour la 
campagne comprenant Le degré alcoolique, L’acidité 
totale exprimée en acide tartriqueen g/l, L’acidité 
volatile exprimée en acide sulfurique H2SO4 en 
g/l, L’anhydride sulfureux totalen mg/l et les sucres 
résiduels totaux en g/l

Les Activités du Laboratoire d’Analyse 
du Groupement Interprofessionnel 

des Fruits
Ons Abdelhedi
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Figure 4. Infestation par les cochenilles farineuses vecteurs de virus sur tronc (a), sur feuille (b), sur racine (c) et sur grappe (d) de vigne
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ces pathogènes reste la lutte préventive. Il s’agit d’agir 
préventivement en plantant du matériel certifié 
garantissant que les jeunes plants sont indemnes 
de virus ainsi que la prévention de sa réinfection 
par les insectes vecteurs sont indispensables. Dans 
les vignobles, la dissémination des virus se fait par 
le biais des vecteurs principalement les cochenilles 
farineuses qui sont très répandues dans nos vignobles 
(Figure 4)
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le GVB et la maladie de l’écorce liégeuse l’un 
des syndromes de cette maladie a été confirmé 
(Chabbouh et Marrakchi, 1998).Une récente étude 
dans les vignobles tunisiens a montré la présence 
de nouveaux virus impliqués dans cette maladie. 
Un taux élevé d’infection de l’ordre de 77% par 
les virus de cette maladie a été enregistré. Le 

Grapevine rupestris stem pitting associated virus 
(GRSPaV) responsable despiqures sur le tronc des 
cepsétait le virus le plus répandu (51,3%), suivi par 
le virus responsable des cannelures du bois GVA 
(42,1%), le GVD (26,7%), le GVF (19,3%), le GVB 
(14,8%) et leGVE (5,9%) (Selmi et al., 2017). 

Figure 3: Symptômes de la maladie du bois strié de la vigne: (a)piqures sur le bois,(b)
nécroses des nervures, (c)Symptômes de l’écorce liégeuse, (d)gonflement au niveau 
de la ligne de greffe,(e)dégâts sur la grappe

3. Les moyens de lutte contre les 
maladies virales de la vigne
La dissémination des maladies virales est 
essentiellement due à l’activité humaine par 
l’utilisation de matériel végétal infecté (plants virosés) 
et en second lieu par la transmission dans les vignobles 
par les insectes vecteurs. Puisque les virus sont des 
pathogènes incurables donc aucune méthode de 
lutte curative n’existe, le meilleur moyen de contenir 

ces pathogènes reste la lutte préventive. Il s’agit d’agir 
préventivement en plantant du matériel certifié 
garantissant que les jeunes plants sont indemnes 
de virus ainsi que la prévention de sa réinfection 
par les insectes vecteurs sont indispensables. Dans 
les vignobles, la dissémination des virus se fait par 
le biais des vecteurs principalement les cochenilles 
farineuses qui sont très répandues dans nos vignobles 
(Figure 4)
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GLRaV-3 et GLRaV-5 (23.3% et 8.3%) (Mahfoudhi 
et al., 2009).Les stades larvaires de P. ficussont plus 
efficaces dans la transmission de ces virus que le 
stade adulte. La large distribution de la cochenille 
farineuse dans les vignobles tunisiens explique le 
taux élevé d’infection par les virus de la maladie de 
l’enroulement foliaire.

Figure 1. Symptômes d’enroulement foliaire sur vigne. (a, b, c) sur 

variétés à baies rouges et (d) sur variétés à baies blanches

2.2. La maladie de la dégénérescence infectieuse 
de la vigne

La dégénérescence infectieuse de la vigne figure 
parmi les viroses les plus répandues et les plus 
dommageables et touche des vignobles du 
monde entier. Elle est causée par un complexe 
viral regroupant divers népovirus qui ont un large 
éventail de plantes hôtes, dont le virus du court-
noué (GFLV) et le virus de la mosaïque de l’arabette 
(ArMV).En général, la maladie se manifeste par 
des symptômes foliaires, comme des feuilles en 
éventail ou des taches annulaires chlorotiques, 
ainsi que par une perte importante de la vigueur 
des vignes. En association avec la maladie de 
l’enroulement foliaire des pertes de rendement 
peuvent aller jusqu’à 80 %.

En Tunisie, les symptômes de la maladie de 
dégénérescence sont répandus surtout dans la 
vigne de cuve, la souche malformante occasionne 
des symptômes qui lui sont typiques, à savoir une 
réduction du développement et une déformation 
des feuilles et la souche chromogène occasionne 
des jaunissements, sur les grappes des coulures et 
millerandages sont fréquemment observés dans 

b

d

les ceps virosés (Figure 2). L’incidence de cette 
maladie se manifeste aussi bien sur les variétés 
à raisins de table que sur celles de cuve. Le virus 
le plus impliqué dans cette maladie le GFLV a 
été trouvé dans 17.5 % des vignes tunisiennes 
(Mahfoudhi et al., 1998), ce taux d’infection a 
évolué à36% en 2015 (Samaali et al., 2015). Ce 
taux est considéré élevé, du fait de la potentialité 
épidémiologique et la difficulté d’éradication des 
nématodes vecteurs. 

Figure 2. Symptômes de la maladie de la dégénérescence 
infectieuse sur vigne, (a,b) jaunissement causés par la souche 
chromogène, (c, d) aplatissement et fasciation causés par la 
souche malformante, (e) coulure et millerandage sur grappe.

2.3. La maladie du bois strié de la vigne

La maladie du bois strié de la vigne est l’une des 
principales maladies affectant la vigne. Elle est 
causée par un complexe viral. Les symptômes 
consistent en l’apparition des sillons longitudinaux 
formant des cannelures sur la surface du bois, 
aspect liégeux et spongieux, apparitions de piqures 
sur la tige, épaississement au niveau du point 
de greffe et nécrose des nervures (Figure 3).La 
maladie du bois strié peut parfois se manifester 
par une diminution de la vigueur du plant et un 
léger retard de débourrement des bourgeons.

En Tunisie la présence de cette maladie s’est révélée 
par la présence du GVA (68%) et GVB (14.8%) 
(Mahfoudhi et al., 1998), qui sont les principaux 
virus associés à cette maladie. La corrélation entre 
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1. Introduction
La culture de la vigne a été toujours soumise 
aux effets des problèmes phytosanitaires qui 
ont constamment entravé ce secteur en termes 
de qualité et de quantité .Comme la plupart des 
espèces propagées végétativement, la vigne 
est exposée aux attaques de plusieurs agents 
pathogènes en particulier les virus. En effet depuis 
ses origines, la vigne a évolué en constante dualité 
avec les virus. Environ 100 virus s’attaquent à la 
vigne dans le monde, pouvant réduire la vigueur et 
la productivité des vignes ou la qualité des raisins 
(Fuchs, 2023). La vigne abrite ainsi le plus grand 
nombre de virus documentés qu’aucune autre 
culture pérenne .Plusieurs virus, habituellement en 
association, sont responsables de maladies graves 
qui pourraient avoir des effets néfastes sur les 
vignes et engendrent des dégâts économiquement 
importants. Parmi ces maladies, on a la maladie 
de l’enroulement foliaire de la vigne (Grapevine 
leafroll disease), la maladie du bois strié de la vigne 
(Grapevine rugose wood disease), et la maladie 
de la dégénérescence infectieuse de la vigne 
(Grapevine infectious degeneration).La viticulture 
Tunisienne, comme dans tous les pays viticoles, 
n’est pas à l’abri de l’infection des virus. Plusieurs 
études ont été réalisées en Tunisie sur l’étiologie et 
l’épidémiologie des maladies virales de la vigne et 
les moyens de lutte appropriés.

2. Situation des maladies virales 
dans les vignobles tunisiens
2.1. La maladie de l’enroulement foliaire de 
la vigne 
L’enroulement foliaire de la vigne est une maladie 
de grande importance économique. Cette 
maladie est causée par un complexe de virus. Les 
symptômes de l’enroulement foliaire surgissent 

généralement en automne et dépendent des 
cépages et du climat .En Tunisie les symptômes 
de l’enroulement foliaire sont très répandus dans 
les vignobles, dans les cépages à baies rouges, 
les symptômes se présentent, tout d’abord, sous 
formes de taches rougeâtres qui s’élargissent 
avec le temps et progressent sur les autres 
feuilles. La feuille rougeâtre devient plus fragile et 
s’enroule vers le bas, et les nervures principales 
et secondaires restent vertes.Tandis que dans les 
cépages blancs, un léger jaunissement des feuilles 
entre les nervures avec ou sans enroulement des 
feuilles sont observés (Figure 1).L’enroulement ne 
provoque pas la mort du cep, sa présence se traduit 
souvent par une diminution des rendements (de 
-10 à -40%) liée à une baisse de la fertilité, du poids 
des grappes et de la vigueur des ceps atteints. Des 
retards de maturation allant de 2 à 3 semaines ont 
également été observés. Ces retards se traduisent 
par des teneurs en acides plus élevés, une baisse 
du degré alcoolique et de la concentration de la 
baie en composés polyphénoliques.

Un inventaire des virus associés à la maladie 
de l’enroulement foliaire de la vigne a été mené 
dans différentes zones viticoles tunisiennes .Un 
taux d’infection très élevé atteignant 81.5% a 
été enregistré dans les vignobles. Le Grapevine 
leafroll associated virus 3 (GLRaV-3) est le virus le 
plus répandu (76.3%), suivi de GLRaV-5 (38.5%), 
GLRaV-6 (13.2%), GLRaV-1 (9.1%), GLRaV-2 (6.3%), 
GLRaV-5 (5.3%) et GLRaV-7 (0.9%). Les deux virus 
GLRaV-3 et GLRaV-5 ont été détectés dans 35.9% 
des cas d’infection mixte (Mahfoudhi et al., 2008; 
2014). Les virus les plus répandus et qui causent 
plus de dégâts GLRaV-3 et GLRaV-5 sont transmis 
par deux espèces de cochenilles Planococcus 
ficus et Ceroplastes rusci. La cochenille farineuse 
P. ficus était performante dans la transmission de 

 Les principales maladies virales
de la vigne en Tunisie
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La transformation des grenades est un ballet 
minutieux entre la nature et la technologie. Des 
vergers aux rayons des supermarchés, ces fruits 
subissent une métamorphose qui les transcende 
en une variété de produits appréciés par les 
consommateurs. En conjuguant innovation, 
respect de la qualité et préservation des bienfaits 
nutritionnels, la transformation façonne un avenir 
où les grenades ne sont pas simplement des fruits, 
mais des produits polyvalents qui enrichissent nos 
expériences culinaires et nos régimes alimentaires. 
Les grenades, ces joyaux juteux, trouvent plusieurs 
destins dans l’univers de la transformation, offrant 
ainsi une pléthore de délices et de nouvelles 
perspectives pour ce superfruit.

Cependant, il est impératif d’assurer une 
transformation des produits de manière 
responsable, préservant ainsi les bienfaits 
nutritionnels de ce trésor naturel, afin que la 
grenade, avec ses multiples formes, continue de 
ravir nos sens tout en nourrissant notre corps.
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Ce tri méticuleux revêt une importance capitale 
pour assurer la qualité des produits finis.

Extraction du jus de grenade 

L’une des transformations les plus répandues est la 
conversion des graines juteuses de la grenade en 
jus. L’extraction du jus de grenade représente l’une 
des applications les plus courantes de l’industrie 
agroalimentaire. Les graines sont pressées afin 
de produire un jus à la fois riche en saveur et en 
nutriments, offrant ainsi un nectar délicieusement 
sucré.

Concentration et production des confitures et 
des gelées 

La concentration permet la production de sirops, 
de confitures et de gelées de grenade. Ces délices 
sucrés préservent la saveur distinctive de la 
grenade tout en ajoutant une touche gourmande 
à nos tartines du matin.

Innovation culinaire 

Des chefs émérites aux scientifiques alimentaires, 
chacun apporte sa contribution à la création de 
produits tels que les vinaigrettes à la grenade, 
les coulis, les sauces et même les desserts. Ces 
innovations transforment la grenade en un ingrédient 
polyvalent, très prisé dans la cuisine contemporaine, 
ouvrant la voie à la conception de plats novateurs 
mettant en valeur les propriétés uniques de ce fruit.

La polyvalence de la grenade s’étend également à 
l’univers rafraîchissant des glaces et des sorbets. 
Les professionnels explorent avec ingéniosité 
l’intégration des saveurs vibrantes de la grenade 
dans la fabrication de glaces exquises et de sorbets 
délicieusement fruités. En incorporant le jus ou les 
extraits de grenade dans ces desserts glacés, les 
créateurs parviennent à offrir des options sucrées 
qui allient la fraîcheur des glaces aux bienfaits 
nutritifs et à la saveur caractéristique de ce fruit 
remarquable. Ainsi, la grenade se transforme en un 
ingrédient incontournable, apportant une touche 
saine à l’univers gourmand des glaces et sorbets.
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Propriétés anti-inflammatoires

L’inflammation chronique est fréquemment liée 
à différentes affections, notamment l’arthrite, les 
maladies cardiaques, et même certaines formes 
de cancer. Les composés anti-inflammatoires 
présents dans les grenades peuvent jouer un 
rôle essentiel dans l’atténuation de ces processus 
inflammatoires. En outre, la consommation 
régulière de grenades peut s’avérer bénéfique pour 
les individus souffrant de troubles inflammatoires, 
offrant ainsi une approche naturelle pour soulager 
certains symptômes.

Effets potentiels sur la prévention du cancer

Des études préliminaires indiquent que les 
grenades pourraient jouer un rôle dans la 
prévention de certains types de cancer, en 
particulier le cancer de la prostate et du sein. 
Les composés phytochimiques, notamment 
les ellagitanins présents dans les grenades, ont 
démontré des effets inhibiteurs sur la croissance 
des cellules cancéreuses dans certaines études. 
Cependant, il est essentiel de souligner que des 
recherches supplémentaires sont nécessaires pour 
confirmer ces effets et comprendre pleinement 
leur mécanisme d’action.

Les grenades dans notre alimentation

Il existe de nombreuses façons créatives 
d’incorporer les grenades dans notre alimentation 
quotidienne. Elles peuvent être dégustées fraîches 
en les ajoutant à des salades, intégrées à des 
smoothies, ou utilisées comme garniture pour des 
plats sucrés ou salés. Le jus de grenade pur constitue 
également une option populaire et pratique pour 
profiter de ses bienfaits. Cependant, il est crucial 
de souligner que, comme pour tout aliment, la 
modération demeure essentielle.

Les grenades ne se limitent pas à être de simples 
délices gustatifs, mais constituent également de 
véritables joyaux nutritionnels. Leur remarquable 
composition en composés bioactifs en fait un 
fruit polyvalent susceptible de contribuer à 
l’amélioration de divers aspects de la santé. 
En intégrant les grenades dans notre régime 
alimentaire équilibré, nous avons non seulement 
l’opportunité de savourer leur saveur unique, mais 
également de renforcer notre bien-être global. Ces 
fruits rouges et juteux, en plus de ravir nos papilles, 
renferment un trésor de bienfaits pour soutenir 
notre santé.

La métamorphose des grenades : l’aventure fas-
cinante d’un superfruit dans l’univers de l’in-
dustrie agroalimentaire

Au fil des siècles, la grenade a évolué d’un simple 
fruit à un symbole de santé et de bien-être. 
Cependant, son parcours ne se limite pas aux étals 
des marchés ou aux cuisines familiales. L’industrie 
agroalimentaire a également joué un rôle clé dans 
la transformation des grenades, les propulsant au 
cœur d’une diversité de produits. Les grenades, 
symboles de santé et de vitalité, subissent une 
véritable métamorphose une fois entre les mains 
expertes de l’industrie agroalimentaire. Du verger 
à la table, les grenades traversent un processus 
de transformation soigneusement orchestré pour 
donner naissance à une gamme diversifiée de 
produits, allant des jus de fruits rafraîchissants 
aux mets novateurs, en passant par les concentrés 
utilisés dans une variété de produits. Ce fascinant 
voyage des grenades à travers l’industrie 
agroalimentaire met en lumière le rôle essentiel 
de cette industrie qui transforme ces fruits en une 
myriade de délices.

Récolte méticuleuse et tririgoureux

La première étape cruciale du processus de 
transformation des grenades débute au verger, 
avec la récolte des fruits à maturité optimale. 
Les agriculteurs, habiles dans les techniques de 
récolte, effectuent une sélection méticuleuse des 
grenades. 

A. Maazoun & M. K. Aounallah

13



غلال تونس

 Les bienfaits thérapeutiques
des grenades

Les grenades, avec leur éclatante teinte rouge, ne 
se contentent pas d’égayer nos papilles gustatives. 
En plus de leur savoureux mélange sucré et acidulé, 
ces fruits ont gagné en popularité grâce à leurs 
nombreuses propriétés thérapeutiques. 

Utilisées depuis des siècles à des fins médicinales 
dans diverses cultures, les grenades font aujourd’hui 
l’objet d’études scientifiques approfondies, mettant 
en lumière leurs bienfaits pour la santé. En effet, 
les grenades ne se limitent pas à être une explosion 
de saveurs dans notre palais mais,elles offrent 
également une multitude d’avantages pour notre 
bien-être. Leur potentiel thérapeutique, allant de 
la protection cardiovasculaire à leurs propriétés 
anti-inflammatoires, en fait un fruit précieux pour 
une alimentation saine et équilibrée. Ces fruits 
éclatants, avec leurs grains juteux et sucrés, 

transcendent leur simple statut de fruit ordinaire. 
Intégrer ces superfruits dans notre alimentation 
quotidienne devient ainsi une stratégie délicieuse 
pour favoriser une vie saine et bien équilibrée.

Antioxydants puissants

Les grenades se distinguent par leur richesse en 
antioxydants, des composés essentiels qui jouent 
un rôle majeur dans la protection du corps contre 
les radicaux libres. Ces molécules instables sont 
associées au vieillissement prématuré et à diverses 
maladies, notamment les maladies cardiaques et 
certains types de cancer. Les antioxydants présents 
dans les grenades, tels que les polyphénols et les 

A. Maazoun & M. K. Aounallah

anthocyanes, ne se contentent pas de conférer 
à ces fruits leur éclatante couleur rouge, mais ils 
contribuent également à renforcer le système 
immunitaire et à prévenir les dommages cellulaires.

Bienfaits cardiovasculaires

La consommation régulière de jus de grenade 
a été liée à d’importants bienfaits pour la santé 
cardiovasculaire. Des recherches suggèrent que 
le jus de grenade peut contribuer à abaisser la 
pression artérielle, à améliorer le flux sanguin, et 
à réduire l’inflammation dans le corps. Ces effets 
cumulés peuvent considérablement diminuer le 
risque de maladies cardiovasculaires, faisant ainsi 
des grenades un allié naturel précieux pour la 
santé du cœur.
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INTÉRÊT MÉDICINALE

1. Effet sur le système cardiovasculaire 

Les feuilles de kaki ont été utilisées pour 
fabriquer du thé à boire en Chine et au Japon, 
pour leurs nombreuses activités efficaces sur le 
système cardiovasculaire. Les proanthocyanidines 
présentes dans le kaki peuvent réduire le risque de 
maladies cardiovasculaires en réduisant la pression 
artérielle et l’agrégation plaquettaire. Le jus de 
kaki et le vinaigre (kakisu) ont été utilisés au Japon 
comme médicaments traditionnels pour abaisser 
la tension artérielle. 

2. Profil lipidique 

Des chercheur sont prouvéles effets bénéfiques 
du kaki mûr sur la réduction du cholestérol total 
d’environ 20 %, des LDL de 31 % et des triglycérides 
de 19 % ce qui est principalement associés aux 
effets antioxydants des phénols de kaki dans le 
fruit. 

3. Effet antidiabétique

La pulpe de kaki séchée a un pouvoir de réductiondes 
taux de glucose plasmatique d’environ 16% et 
des triglycérides d’environ 40% et d’inhibitiondes 
enzymes digestives qui augmentent l’absorption 
du glucose dans l’intestin.

4. Propriétés anticancéreuses

Les caroténoïdes qui se trouvent dans les fruits 
de kaki, se sont révélés être chimio-protecteurs 
contre un large éventail de cancers, en particulier 
le cancer de la prostate et du sein, les cellules 
carcino-orales, les cellules de leucémie lymphoïde 
humaine et les polypes précancéreux du côlon chez 
la femme. Il a également été démontré qu’elles ont 
un effet inhibiteur de croissance sur les cellules 
cancéreuses du pancréas humain in vitro. 

5. Autre intérêt médicinal

Diverses parties de la plante de kaki telles que 
les calices de fruits ont été utilisées dans les 
cosmétiques pour réduire le vieillissement cutané, 
et des extraits de tanin de fruits de kaki réduisent 
les odeurs corporelles. L’extrait de feuilles contient 
des substrats antiallergiques. 

VALORISATION ET TRANSFOR-
MATION

Outre sa consommation en fruit frais, le kaki se 
prête bien à la transformation. On en compte 
plusieurs produits dérivés comme la confiture, 
gelée, jus, sorbet, séché pour certaines variétés, 
en particulier au Japon préparations de tranches 
desséchées. Le séchage est possible avec certaines 
variétés (Hachiya et Fuyu notamment). 
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IRRIGATION

L’irrigation est indispensable pour une rentabilité 
économique des vergers. Les besoins sont de 
l’ordre de 450 à 500 mm, d’avril à octobre, avec 
des périodes particulièrement importantes de 
mai-juin à mi-août. L’irrigation par micro-aspersion 

est recommandée.

L’excès d’humidité du sol et la sécheresse prolongée 
provoquent la chute des fruits.

FERTILISATION

Fertilisation d’entretien par des apports au sol au 
printemps :

PRINCIPAUX RAVAGEURS ET 
MALADIES

• MOUCHE MÉDITERRANÉENNE

Le kaki est très sensible à la mouche de début 
septembre à début octobredu fait de la couleur 
orange du fruit extrêmement attractive..
Lutte : piégeage massif efficace 

• MYCOSPHAERELLA NAWAE

Maladie fongique qui provoque une apparition 
de taches nécrosées sur les feuilles, suivies d’une 
défoliation de l’arbre qui entraine la chute des fruits

Lutte prophylactique : retrait ou broyage des feuilles 

Lutte chimique : si les symptômes apparaissent, pas 
de lutte curative possible.

Traitement au Cuivre et Soufre : application soit 
avant les pluies, soit faire une couverture tous les 
15 jours.

(Ceratitis capitata)

COMPOSITION CHIMIQUE ET 
VALEUR NUTRITIONNELLE DU 
KAKI

Plusieurs composés bioactifs comme les 
polyphénols, flavonoïdes, terpènoïdes, stéroïdes, 
fibres, caroténoïdes et minéraux sont présents 
dans les pelures du persimmon. 

Par comparaison avec d’autres fruits très 
consommés comme les pommes, pêches, poires 
et oranges, les fruits de persimmon contiennent un 
taux de sucre élevé de l’ordre de 12,5 g/100 g de 
fruit frais, majoritairement du sucrose, du glucose 
et du fructose. 

Ils présentent une teneur moyenne totale en 
polyphénols de 1,45 g/100 g de fruit frais ainsi 
que 1,48 g de fibre/100 g de fruit frais. La pulpe 
des fruits représente une source de vitamine A, 
vitamine C, calcium et fer. 

Les persimmons frais et séchés contiennent 
également des éléments traces (Zn, Mn, Cu) ainsi 
que certains minéraux (K, Mg, Ca, Na).

Composition en vitamines, Ca et Fe (g/Kg de 
Matière fraîche) de la pelure

Vitamines Composition en g/Kg
Vitamine C 0,70
Vitamine A 0,65

Calcium 0,90
Fer 0,02
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LA CULTURE DU KAKI

Le Kaki n’est pas exigeant et n’a besoin d’aucun soin 
particulier. Cependant, étant sensible aux mauvaises 
herbes, notamment, le chiendent, il faut faire un 
binage autour de l’arbre pour éliminer ces adventices. 

Densité de plantation 

Les densités peuvent être variables selon le système 
de conduite choisi.

Les densités les plus courantes sont 3 m x 5 m pour une 
conduite en gobelet (667 pieds à l’ha). Des densités 
plus fortes (jusqu’à 1250 pieds /ha) sont possibles 
pour des vergers conduits en forme palissée.

PORTE-GREFFES 

●Diospyros kaki : très sensible à l’humidité, au 
froid et à la sécheresse.

●Diospyros lotus : le plus courant, adapté à tout 
type de sol.

●Diospyrosvirginiana : bien sur sol lourd et 
asphyxiant.

NOUAISON

Le kaki peut présenter une chute de 100 % des 
fruits principalement entre les stades nouaison et 
fruit 40 mm, en cas de : 

LA TAILLE 

L’idéal est la conduite en gobelet assez serré : 

● Conserver de 10 à 15 charpentières principales 
verticales avec peu d’angle pour limiter la casse du 
bois par le poids des fruits,

● Taille d’hiver annuelle pour conserver la fructification 
près du tronc. Sans taille la production est portée 
de plus en plus par les extrémités des rameaux, qui 
s’affaiblissent. 

●  Taille en vert fortement recommandée, quand les 
pousses dépassent 30 centimètres.

● Taille adaptée pour éviter les dégâts de frottements 
des fruits aux branches (marques sur l’épiderme).
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l’astringence au stade de maturité

Variétés non astringentes: «  kakis 
pomme »

Il s’agit de variétés 
dont les fruits sont 
non astringents et ne 
deviennent pas blettes 
à maturité. Ils sont 
récoltés fermes et 
croquant et se consomment comme une pomme. 

Les 2 variétés principales en Tunisie sont : 

●FUYU : variété japonaise précoce (maturité fin 
octobre). Fruitaplati et rond avec une bonne 
qualité gustative.L’arbre peu vigoureux.

●Kaki El Beldi : variété tardive et très productive 
qui donne des fruits sans pépins, de forme aplatis 
et de calibre moyen.

Variétés astringentes : « kakis blette »
Importance d’attendre la maturité complète.

Forte baisse de fermeté, récolte très délicate.

Le fruit devient presque déliquescent –› Texture 
visqueuse/ gluante qui ne fait pas l’unanimité 
chez les consommateurs.

Les principales variétés astringentes cultivées en 
Tunisie : 

● Kaki d’Ouechtata : variété précoce et très 
productive qui donne de gros fruits sans pépins et 
ronds.

● Kaki El Arbi : variété tardive et très productive qui 
donne des fruits sans pépins, de forme aplatis et 
de calibre moyen.

● CHOCOLATE : chair brun-marron.

● ROJO BRILLANTE : variété unique en Espagne, 
astringente mais présente beaucoup de qualité. 
L’arbre est très vigoureux, il donne une très bonne 
production (20 à 40 T/ha en Espagne). Les fruits 
sont ovales de gros calibres et ont une bonne 
qualité gustative. 

TECHNIQUE DE SUPPRESSION 
DE L’ASTRINGENCE
Le but est de faire disparaitre les tanins, 
responsables de cette astringence ce qui permet 
de consommer un fruit ferme, récolté avant 
maturité physiologique. Différentes méthodes ont 
été utilisées à cet effet, notamment l’exposition 
des fruits à l’alcool, au CO2, à l’azote ou à l’eau 
chaude.

Il est important de noter que la plupart des études 
comparant l’efficacité des méthodes à l’éthanol 
et au CO2 ont montré que le traitement au CO2 

est significativement plus efficace pour éliminer 
l’astringence que l’application d’éthanol. Le 
traitement au CO2est d’ailleurs la technique la plus 
utilisée par l’industrie.

LEVÉE D’ASTRINGENCE AU CO2

PROCÉDÉ : 

● Stockage des fruits dans une enceinte étanche 
entre 20°C et 25°C 

● Injection de C02 jusqu’à un taux de 98% › Durée 
du traitement : 15h à 24h (selon la maturité, 
température) 

● L’astringence disparait totalement dès sortie de 
la chambre 

AVANTAGES : 
● Traitement rapide 
● L’astringence disparait immédiatement 
● Adapté au gros volume › Faible impact sur 
l’évolution de la maturité 

INCONVÉNIENTS : 
● Technicité de la méthode Chambres de traitement 
au CO2

● Cout de l’installation 
● Fort impact sur l’évolution de la maturité 
● Peu adapté aux petits ateliers

Chambres de traitement au CO2
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du kaki font l’objet d’un travail de caractérisation 
génétique pour l’identification variétale de la part 
du Centre Régional des Recherches en Horticulture 
et Agriculture Biologique de Chott Mariem.

Notoriété : La ville d’Ouechtata (Nefza) accueille 
chaque année au mois d’octobre un Festival du Kaki 
Pour célébrer son fruit fétiche le kaki. Ce festival 
commence à avoir une grande affluence de visiteurs 
tunisiens et étrangers notamment des Coréens, 
Japonais et Algériens.

Valorisation : Malgré la richesse nutritionnelle de 
ces fruits en fibres, polyphénols, caroténoïdes et 
protéines, ainsi que leurs vertus médicinales, les 
persimmons ne sont pas encore assez valorisés en 
Tunisie.

Sol :

Le kaki s’adapte à de nombreux sols, mais il préfère 
un sol profond, fertile et bien drainé, avec un pH de 
5,5 à 6,5. Un sol sablo-limoneux convient mieux à 
sa culture.

Climat:

Durant le repos végétatif, le kaki peut supporter 
des températures de -18°C sans aucun dommage. 
En outre, le plaqueminier a besoin de saison 
fraîche pour lever la dormance et fructifier. Il fleurit 
suffisamment tard pour échapper aux gelées 
tardives.

Besoin en froid : 100 à 200 h. 

En zones côtières, la production est plus tardive que 
dans les vallées intérieures. Le kaki est très résistant 
à la sécheresse dans la mesure où l’humidité du sol 
reste suffisante, sinon les rendements diminuent. 
En période de croissance, il montre une forte 

sensibilité au vent : 

●Les branches sont très fragiles et cassantes 
(problème aggravé avec la charge).

● Sensibilité au boisage : frottement des jeunes 
fruits provoquant des marques noires.

●Le vent augmente les chutes physiologiques. Ces 
dernières sont liées à des phénomènes hormonaux. 
Mais à la nouaison, un vent important peut 
fortement engendrer de grosses chutes de fruits. 

LA BIOLOGIE DU KAKI

• Débourrement en avril 

•floraison sur le bois de l’année. Les fleurs 
donnent généralement des fruits sans fécondation 
(parténocarpie) mais peuvent être fécondés s’il y a 
présence de pollen d’une autre variété.

• La pollinisation croisée améliore la nouaison, mais 
a pour inconvénient d’engendrer des pépins dans le 
fruit. 

•L’arbre régulant seul sa charge en fruits, 
l’éclaircissage est très rarement nécessaire.

• Fruits matures en octobre/novembre 

• Récolte : octobre à décembre

•Mise à fruit : rapide, 2 -3 ans après greffage

• Longévité de l’arbre : 25 ans au moins.

•Production : Le kaki est généralement très 
productif. Il fructifie à partir de la 3ème année, mais 
la production devient significative à partir de la 4ème 
année. En pleine production, les arbres produisent 
de 80 kg à 100 kg de fruits, parfois beaucoup plus.

ASTRINGENCE

Les tanins solubles sont à l’origine de la sensation 
de l’astringence. Les variétés de Kaki sont 
largementclassées en 2 grands groupes - non 
astringents et astringents selon le degré de 

D. kaki fleurs femelles D. kaki fleurs mâles
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EN BREF

Arbre : Plaqueminier ou Kaki

Famille : Ebénacées

≈ 3000 variétés

Originaire du Japon et de Chine

Arbre vigoureux de 5 à 10 m

Entrée en production assez rapide (4e année)

Très développé en Espagne dans la région de 
Valenciaoù il est doté d’AOP depuis 2002

Fruit peu consommé en Tunisie, et assez méconnu

LE KAKI DANS LE MONDE

 

LA PRODUCTION DU KAKI
DIOSPYROS KAKI

Mme Rim Dridi : Groupement Interprofessionnel des Fruits
Mme MahassenGmati : Direction Générale de la Production Agricole

ZONES DE PRODUCTION DU KAKI DANS 
LE MONDE

Superficie mondiale: 1,1 million ha

Production mondiale : 5,7 millions T

dont 63 % produits par la Chine, la Corée du Sud 
et le Japon

Meilleur rendement mondial : 22 T/ha (Brésil)

Classé 14e en termes de fruits les plus consommés 
après la cerise et avant l’avocat

Afrique du Nord

Tunisie : introduit en 1943 à Nefza (Ouechtata) 30 ha

Algérie : introduit en 1894, cultivé dans la région 
de Tlemcen

Maroc : cultivé dans les zones Khémisset-Meknès 
et la région de Rabat-Kenitra 10 ha

LA FILIERE TUNISIENNE

Superficie : ≈une moyenne de 39 ha dont 23 ha à 
Béja et 16 ha à Nabeul

Nombre de pieds : ≈ 3000 pieds

Production : ≈ 962 T

Rendement : 24 T/ha (bon rendement qui prouve 
que le Kaki se prête bien à la plantation sous les 
conditions tunisiennes)

Variétés: Selon les dires des agriculteurs 
d’Ouechtata, la région compte 4 variétés, à savoir : 
le kaki d’Ouechtata, le kaki El Arbi, le kaki chocolaté 
et le kaki El Beldi. Le catalogue officiel comporte 
2 variétés qui figurent sur la liste des variétés des 
espèces arboricoles inscrites, à savoir : Fuyu et Kaki 
de Ouechtata. Il y a également la variété Rojo Brillante 
(kaki blette) qui est cultivée en mode intensif dans 
la région de Bouargoub .Les variétés inconnues 
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La surmaturité

La réussite de la commercialisation du kaki est 
étroitement associée à une bonne fermeté du 
fruit. La récolte doit se faire lorsque le fruit est 
encore ferme comme mentionné précédemment. 
La récolte des fruits au stade de maturité (rouge) 
a été, jusqu’à maintenant, un frein pour la 
commercialisation du kaki en dehors de la zone de 
production. Les fruits mûrs ne supportent pas la 
logistique de commercialisation (figure 7).

Le brunissement de la pulpe par le CO2

Le traitement par le CO2 est la principale technique 
utilisée pour la suppression de l’astringence. Une 
durée excessive d’exposition au CO2, au-delà 
de l’optimum recommandé, conduit souvent à 
l’apparition d’un brunissement de la pulpe (figure 
8).

Conclusion

La culture du kaki en Tunisie est restée secondaire. 
Cependant elle a une importance particulaire dans 
la région de Ouechtata vus ses retombées socio-
économiques et culturelles. Un défi majeur pour 
développer plus cette culture est l’amélioration de 
la qualité. Ceci serait possible par l’amélioration des 
pratiques de production et de commercialisation. 
Le traitement de suppression de l’astringence 
pourrait être une voie pour donner un nouvelélan 
pour cibler de nouveaux consommateurs et mieux 
valoriser le produit.
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valeur critique, le kaki manifeste des altérations de 
la qualité appelés dégâts du froid (Salvador et al., 
2005). Ceux-ci peuvent se manifester sous forme 
d’un ramollissement rapide du fruit, un aspect 
gélatineux (Figure 2) et un brunissement de la 
pulpe, et une fermentation conduisant à une perte 
de la qualité organoleptique. Curieusement pour 
le kaki comme pour les pêches, des températures 
intermédiaires entre 2 et 8°C favorisent une 
apparition rapide et intense des maladies du froid. 
Par conséquent, on recommande de conserver 
le kaki à une température supérieure à 8°C. Pour 
une conservation de longue durée, variant de 1 
à 2 mois selon les variétés, Salvador et al. (2004) 
recommandent la température de 0°C. Il a été 
rapporté que la récolte précoce favorise l’apparition 
des dégâts du froid (Salvador et al., 2005).

Pour minimiser la déshydratation des fruits, une 
humidité relative de 90-95 % est recommandée 
comme pour la majorité des fruits.D’autres 
techniques permettent de prolonger la durée de 
conservation du kaki. En effet, l’utilisation des 
emballages à atmosphère modifiée permet, selon 
plusieurs études, d’améliorer la qualité et de 
prolonger la durée de conservation(Kawada, 1982). 
Le traitement par le 1-MCP (1-méthylcyclopropène), 
un inhibiteur de l’action de l’éthylène, permet de 
prolonger la conservation jusqu’à deux mois et de 
limiter les dégâts du froid chez le kaki conservé à 
0°C (Salvador et al., 2004).

Figure 2  : Aspect gélatineux de la pulpe suite à une 
conservation frigorifique prolongée à 5°C.

Les principaux problèmes de qualité 
observés chez le kaki commercialisé en 
Tunisie

Les dégâts par la cératite

Les kaki est un fruit très sensible aux attaques de 
la mouche méditerranéenne (Ceratitis capitata). 
Les dégâts se manifestent par des taches noires 
sèches allant en profondeur dans la pulpe (figure 

3). Ces altérations sont très fréquentes sur les 
fruits provenant de la région de Ouechtata. 
Un programme d’appui aux agriculteurs pour 
le contrôle de la mouche est nécessaire pour 
améliorer la qualité du kaki produit dans la région. 
Le piégeage en masse serait la meilleure option.

Figure 3 : Dégâts de la cératite (Ceratitis capitata) sur 
le kaki.

Les dégâts par Alternaria

La pourriture par Alternaria (Alternaria alternata) 
représente un des problèmes 
de qualité les plus fréquents 
du kaki produit à Ouechtata. 
Les dégâts se manifestent par 
des taches noires affectant la 
valeur commerciale des fruits 
(Figure 4). Une bonne gestion 
phytosanitaire au verger est 
nécessaire pour atténuer ce 
problème.

Les dégâts par le vent

Le kaki est très sensible au vent.Les fruits présentent 
souvent des taches nécrotiques superficielles 
associées aux frottements contre les rameaux 
(figure 5). Ces dégâts peuvent être limités par la 
présence de brises vent.

Le coup de soleil

Le kaki est très sensible au soleil et aux 
températures élevées. L’échaudure solaire 
commence à s’observer durant les mois de juillet 
et d’août. Les symptômes se manifestent par un 
brunissement de la zone affectée, accompagné 
souvent par un aplatissement du fruit au niveau 
de cette zone (figure 6). Ce problème pourrait être 
limité en favorisant une végétation vigoureuse, 
par élimination des fruits très exposés en cas 
d’éclaircissage, ou par l’application de produits 
protecteurs disponibles sur me marché.
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La récolte du kaki

Pour la majorité des variétés commerciales, la 
couleur du fruit, principal indice de maturité 
utilisé, évolue durant la maturation du vert au 
rouge, en passant par différentes tintes de la 
couleur orange. Cette phase est aussi associée 
à une perte significative de la fermeté, une 
augmentation des sucres solubles (°Brix) liée à la 
dégradation de l’amidon, et une diminution des 
tanins solubles (Salvador et al., 2007). La maturité 
est atteinte lorsque le fruit acquiert sa coloration 
typique et son optimum du point de vu douceur 
et arôme. A ce stade le fruit devient relativement 
mou, difficile à commercialiser et jugé par les 
consommateurs et pas pratique à consommer 
à cause de sa texture trop molle. De ce fait, la 
récolte du kaki lorsqu’il est encore ferme (maturité 
physiologique) est recommandée pour faciliter 
sa commercialisation(Figure 1). Le fruit pourrait 
être consommé à ce stade après un traitement de 
surpression de l’astringence, ou tout simplement 
attendre la disparition naturelle de l’astringence 
avec la maturité complète du fruit.

Figure 1 : Stade optimum de récolte du kaki pour faci-
liter la commercialisation

Les traitements de suppression de 
l’astringence

Les principales variétés de kaki produites en Tunisie 
sont du type astringent. L’astringence du fruit est 
associée à la quantité de tanins solubles présents 
dans le fruit. Toutes les variétés astringentes 
perdent naturellement leur astringence à la 
maturité, voir, pour certaines, à un stade de 
surmaturité. La maturité peut être atteinte, 
après récolte, naturellement dans les conditions 
ambiantes ou accélérée par une application de 
l’éthylène. Cependant, à la maturité, le fruit devient 
relativement mou et donc difficile à manipuler, 
à commercialiser, et même à consommer. Les 

traitements de suppression de l’astringence 
représentent une alternative permettant de 
commercialiser des kakis fermes, non astringent, 
pouvant être consommés comme une pomme.

Depuis longtemps, plusieurs techniques ont été 
utilisées pour la suppression de l’astringence 
du kaki (Zhao Hai-Zhen et al., 1988). Parmi 
les traitements essayés on pourrait citer les 
traitements par le dioxyde de carbone, l’azote, 
l’éthanol et l’eau chaude (Taira et al., 1992, Arnal 
et Del Rio, 2003). Ces traitements permettent 
d’éliminer l’astringence sans nécessité d’atteindre 
la maturité. Le point commun de toutes ces 
techniques est de soumettre le fruit à des conditions 
d’anaérobie qui engendrent une accumulation de 
l’acétaldéhyde. Ce composé volatil est responsable 
de la polymérisation des tanins solubles en 
tanins insolubles, et par conséquent la perte de 
l’astringence.

L’utilisation du dioxyde de carbone est 
commercialement la technique la plus utilisée. 
Salvador et al. (2007) recommandent, après des 
essais sur plusieurs années, un traitement du 
cultivar ‘Rojo Brillante’ par une application du 
CO2 à la concentration de 95-100% durant au 
moins 24 heures et à la température de 20°C. Des 
essais préliminaires réalisés au laboratoirede post-
récolte de l’ISACM ont montré que le traitement 
par le CO2s’est révélé efficace sur certains des 
cultivars produits à Ouechtata mais avec une durée 
d’application allant jusqu’à  48 heures.

La conservation frigorifique du kaki

La conservation frigorifique est la meilleure 
technique pour prolonger la durée de vie du 
kaki et ralentir la dégradation de sa qualité. Le 
maintien des fruits à basse température permet 
de ralentir le métabolisme, diminuer l’intensité 
respiratoire et la production d’éthylène, minimiser 
la déshydratation et ralentir le développement 
des microorganismes. Certains fruits sensibles au 
froid, le kaki en fait partie, bénéficient de l’effet 
positif de la basse température, tant que celle-
ci ne dépasse pas une température critique. En 
effet, conservéà une température inférieure à une 
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Introduction

Le kaki (Diospyros kaki Thunb.), connu aussi sous 
le nom de plaquemine, est originaire de Chine. 
Selon différentes sources concordantes, son 
introduction en Tunisie remonte au début du 
20ème siècle par les colons à partir du sud de 
l’Europe. Depuis, le kaki a été associé aux vergers 
agrumicoles, principalement dans la région de 
Ouechtata, au gouvernorat de Béja, mais aussi 
dans la région du Cap-Bon. En effet, sa culture 
est restée secondaire et consistée en quelques 
arbres dans des vergers ou dans des jardins de 
particuliers. Les résultats, encore non publiés, 
d’une enquête relaissée récemment par une équipe 
de recherche du laboratoire d’agrobiodiversité et 
d’écotoxicologiede l’Institut Supérieur de Chott-
Mariem (ISACM) confirme ce fait. La production 
et la commercialisation sont restées limitées aux 
régions citées. La demande pour ce fruit est aussi 
restée limitée aux consommateurs avertis, qui 
connaissent le fruit et acceptent le goût astringent 
qui y reste partiellement même lorsque le fruit 
est mûr. Une demande croissante pour ce fruit a 
été observée depuis la création du festival de la 
« Krima » à Ouechtata en 2014.

Le fruit

Le kaki est un fruit du type climactérique pouvant 
continuer sa maturité même après avoir été récolté, 
une fois la maturité physiologique est atteinte. 
On distingue des variétés de kaki astringentes et 
d’autres non astringentes. L’astringence du fruit a 
été associée à la quantité de tanins solubles dans 
la pulpe et à la capacité des graines de produire 
des composés volatils qui inhibent la solubilisation 
des tanins durant la croissance des fruits (Salvador 
et al., 2007).

On distingue 4 groupes de variétés de kaki en 
fonction de l’astringence des fruits lorsque récoltés 

Technologie post-récolte du kaki

Jameleddine Ben Abda
Institut Supérieur Agronomique de Chott-Mariem

au stade de maturité physiologiques (couleur 
orange) :

Le groupe PCA (Astringent et constant à la 
pollinisation) inclue des variétés qui donnent 
toujours des fruits astringents qu’ils soient 
ou non pollinisés. Dans ce cas le fruit ne peut 
être consommé que lorsqu’il atteint un stade 
de maturité très avancé (couleur rouge), ou 
lorsqu’il subit un traitement pour la supression de 
l’astringence.

Le groupe PVA (Astringent et variant à la 
pollinisation) inclue des variétés qui donnent des 
fruits astringents issus de parthénocarpie; par 
contre, chez les fruits issus d’une fécondation, 
une perte d’astringence dans la partie de la pulpe 
entourant les graines s’observe accompagnée 
par un brunissement de celle-ci. Malgré la perte 
d’astringence au niveau de cette zone, le fruit reste 
astringent et donc ne peut être consommé qu’après 
maturité complète ou suite à un traitement de 
suppression de l’astringence.

Le groupe PCNA (Non astringent et constant à 
la pollinisation) inclue des variétés qui donnent 
toujours des fruits non astringents qu’ils soient 
issus de parthénocarpie ou de fécondation. Dans 
ce cas les fruits peuvent être récoltés durs au 
stade de maturité physiologique et consommés 
directement.

Le groupe PVNA (Non astringent et variant à la 
pollinisation) inclue des variétés qui donnent 
des fruits issus de parthénocarpie (sans graines) 
astringents et des fruits issus d’une fécondation 
(avec graines) non astringents.

L’enquête réalisée par l’équipe de recherche 
de l’ISACM a révélé que la plupart des cultivars 
cultivés dans la région de Ouechtata sont du type 
astringent. Un travail pour leur identification est en 
cours.
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